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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOQOD or an
authorised KENWOOQOD repairer.

important note - electronic medical implants

Like all induction heating products, this appliance generates short-range magnetic fields.
If any user or person in close proximity has a pacemaker or other active implants, please
consult a doctor before use, concerning any possible incompatibility to prevent any risk to
health.

Switch off and unplug the appliance before fitting or removing tools/attachments, after use
and before cleaning.

Keep body parts, hair, jewellery and loose clothing away from moving parts and fitted
attachments.

Never put your fingers etc., into the hinge mechanism.

Never leave the appliance on unattended.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service and customer
care’.

Never use an unauthorised attachment or more than one attachment at once.

Never exceed the maximum capacities and when using the induction heater never exceed the
3 litre maximum fill level marked on the inside of the bowl.

When using an attachment, read the safety and usage instructions that come with it.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the head is locked and that the
bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Be careful when handling or touching any part of the appliance when being used in the cook
mode or after cooking, IN PARTICULAR THE BOWL, SPLASHGUARD AND TOOLS as they
will remain HOT long after the appliance has been switched off. Use the handles to remove
and carry the bowl. Use oven gloves when handling the hot bowl and hot mixing tools.

The underside of the bowl will remain hot long after the heating has stopped. Use caution
when handling and use the work surface protection mat when placing the bowl on heat
sensitive surfaces.

Be careful of steam escaping from the mixer bowl! particularly when opening the lid in the
splashguard or when raising the mixer head.

If transferring hot food from the mixer to the blender, always allow the ingredients to cool to
room temperature before placing in the blender.

Only use the bowl and tools supplied with this appliance. Never use the bowl with any other
heat source.

Never operate the appliance in the cook mode with the bowl empty.

Never insert anything through the air vents.

When using this appliance ensure it is positioned on a level surface away from the edge.
Make sure it is at least 10 cm from walls and ensure that the vents are not blocked. Do not
position below overhanging cupboards.

For the correct and safe operation of the induction cooker ensure that the bowl base and
temperature sensors are clean and dry before cooking.

As with all induction cooking appliances do not place credit cards, magnetic media or
sensitive electronic equipment near to the appliance when in use.
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Do not use the appliance for deep frying foods.

Always ensure food is thoroughly cooked before eating.

Do not exceed 250ml when cooking with ail.

Food should be eaten shortly after cooking or allowed to cool quickly and then refrigerated
as soon as possible.

Misuse of your appliance can result in injury.

The power-supply cord is used to reduce risk resulting from becoming entangled in or
tripping. Extension cords may be used if care is exercised in their use. If an extension cord
is used: 1) The marked electrical rating of the extension cord should be at least as great

as the electrical rating of the appliance; and 2) The cord should be arranged so that it will
not drape over the countertop or tabletop where it can be pulled on by children or tripped
over unintentionally. If the appliance is of the earthed type, the extension cord should be a
earthing-type 3-wire cord. The electrical rating of the appliance is listed on the bottom of the
unit.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of
children.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept any liability if
the appliance is subject to improper use, or failure to comply with these instructions.

before plugging in before using for the first time

Make sure your electricity supply is the same as the one e Wash the parts: see ‘care and cleaning’.
shown onthe underside of the appliance.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

e This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on

materials and articles intended to come into contact with
food.



know your Kenwood Cooking Chef

Key

Attachment outlets

@ high speed outlet (HSO)
® slow speed outlet (SSO)
® bowl tool socket

@ stir tool socket

Mixer

® high speed outlet cover

® mixer head

@ slow speed outlet cover
cooking chef bow!

® head - lift lever

speed control

@ standby button

@ display dial/enter button

@ display screen

@ drain hole

@ bowl pedestal/induction area
air vents

@ temperature sensors

K beater

high temperature creaming beater
@) power whisk

@ dough hook

@ stir tool

@ stir assist clip

@ high temperature spatula
@ heat shield

@ rubber seal (removable)

@) splashguard

feed chute lid

@ work surface protection mat
spanner

language selection

Display screen graphics

@ hot temperature warning

@ programme phase

@ temperature selection

@ high speed high temperature warning
@ text display

time selection

@) stir delay selection

power selection

Display panel
temperature button
time button

stir setting button
@ menu button

dough scraper

Note: Slow Speed outlet attachments

The slow speed outlet on your Kitchen Machine model features
the Twist Connection System. It is designed to accept Twist
Connection System attachments.

When purchasing new attachments for the slow speed outlet you
should check compatibility with your Kitchen Machine. All Twist
Connection System attachments can be identified by the product
code which starts with KAX and also by the Twist logo vvhich
is visible on packaging.

If you own attachments featuring the Bar Connection System
you will need to use the KATOO2ME adaptor to connect these to
the Twist Connection System on your Kitchen Machine.

For more information visit www.kenwoodworld.com/twist.

When turning on your Cooking Chef for the first time, the display screen language will default to “English”.

1 To change language press the menu button.

¥

the display dial/enter button to confirm.

2 Use the display dial/enter button to select “SETTINGS” and press

3 Use the display dial/enter button to select “LANGUAGES” and
press the display dial/enter button to confirm.

+ SETTINGS

LAMNGUAGES

Once the required language is selected, press the display dial/
enter button to confirm.

4 Use the display dial/enter button to select the required language.

5 To change the language again, repeat the process.

+ EMGLISH

FRAMCRIZ

=~0O)| 0




the bowl tools and some of their uses

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing, filings, éclairs and
mashed potato.

Whisk

For eggs, cream, soufflés. Do not use the whisk for heavy
mixtures (e.g. creaming fat and sugar) - you could damage it.
Suitable to combine with the stir tool when whisking with heat,
e.g. ltalian and Swiss meringues.

Dough Hook
For yeast mixtures only.

to use your Cooking Chef

IMPORTANT

* Make sure the induction area, temperature sensors and
external surface of the bowl base are clean. Failure to do
this will affect the heat sensor, resulting in poor cooking
performance.

e (Check that all the outlet covers including the heat shield are
fitted. If they are not correctly fitted the heating function will
not operate.

¢ Always use oven gloves to remove the bowl and tools after
cooking.

1 Connect the machine to the power supply. The display screen
will illuminate.

2 Turn the head-lift lever clockwise @ and raise the mixer head
until it locks.

3 Push the heat shield @ upwards onto the underside of the
mixer head @ until fully located. The heat shield must never
be used without the rubber seal @9 fitted correctly.

¢ If using the Cooking Chef without heat, it is not necessary to
fit the heat shield unless using the splashguard. Refer to ‘to fit
and use your splashguard assembly’ section.

4 Fit the bowl to the base — press down and turn clockwise @.

5 Select one of the following options:

Manual Cooking.

Refer to manual mode section.

Pre-set Programmes:

Refer to ‘using the pre-set programmes’ section for usage
information.

e Refer to the Quick Start Guide for more recipe ideas.

6 Place the required tool in the bowl tool socket @ or stir tool
socket @ if using the stir tool, locating the pin in the groove
and then turn to lock into position @.

High temperature creaming beater

Suitable for creaming butter and sugar, choux pastry and polenta. Ideal
for scraping mixes both hot and cold from the sides of the bowl during
mixing.

Stir tool

Suitable to use during cooking to maintain the texture of food e.g.
chicken, fish, vegetables and fruit. Ideal for browning meat. Also
suitable for risottos, sauces and melting chocolate.

stir tool — when using the stir tool the stir assist clip can also
be used to assist the mixing action, see ‘to fit and use your
stir assist clip'. The stir tool can also be used with the whisk,
e.g. making meringues. Do not use the stir tool with the
dough hook.
Note: If the K-beater, whisk or creaming beater are not picking
up ingredients from the bottom of the bowl refer to the “Tool
Adjustment” section.

e To remove a tool, reverse step 6 above. (Always use oven
gloves to remove tools after cooking).

7 To lower the mixer head, raise it slightly, then turn the head lift
lever clockwise.
Lower into the locked position.

8 Add the relevant ingredients to be cooked/mixed.

9 Turn the speed control to the desired setting. Turn the speed
control to (7)) to use the stir settings.
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If the bowl temperature exceeds 60°C, for safety reasons

the speed is automatically limited even if a higher speed has
been selected. The speed will not automatically increase when
the temperature drops below 60°C. The speed control must
be turned to the off 'O" position first and the desired speed
reselected.

See 'Manual Mode' section for how to use high speed high
temperature (HSHT) mode.

Once a programme has finished, the unit will beep 3 times.
Note: If no time has been set, the heating and stirring
processes will automatically end once the timer has reached 8
hours.

To stop or pause the mixing process, return the speed control
to the off ‘O’ position. To resume operation select a speed.

IMPORTANT
Heating will continue when the mixing process is
stopped or paused.
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To stop the heating process, change the temperature to ‘OFF’.

Alternatively, press the standby button.

Important - If at any time the mixer head is raised during an
operation, the heating process will pause. The bow! tool will
stop and will not restart when the mixer head is lowered, to
re-start the mixer turn the speed control to the off ‘O’ position
and then re-select a speed.

Assemble the mixer as described previously in 'to use your
Cooking Chef'. Turn the speed control to the desired setting.
The speed can be changed at any time whilst the mixer is
operating. Stop the mixer by returning the speed control to
the off ‘O’ position.

Use the pulse (P) position for short bursts of maximum speed.

general hints

Stop mixing and scrape down the bowl with the spatula
frequently.

Eggs at room temperature are best for whisking.

Before whisking egg whites, make sure there is no grease or
egg yolk on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe says
otherwise.

points for bread making

important

Never exceed the maximum capacities stated - you will
overload the machine.

If you hear the machine labouring, switch off, remove half the
dough and do each half separately.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.

after cooking

Be careful when handling or touching any part of the mixer
when being used in the cook mode or after cooking, IN
PARTICULAR THE BOWL, SPLASHGUARD AND TOOLS

as they will remain HOT long after the appliance has been
switched off. Use the handles to remove and carry the bowl.
Use oven gloves when handling the hot bowl and hot mixing
tools.

The underside of the bow! will remain hot long after the
heating has stopped. Use caution when handling and use the
work surface protection mat provided to protect heat sensitive
surfaces.

hints

Some recipes, in particular those with a high water content,
will not be able to reach a cooking temperature above 100°C
(as this is the boiling point of water).

When adding ingredients to the bowl during cooking, turn the
speed down and add the ingredients slowly and evenly.

To heat sauces quickly use a continuous stir setting.

If using the splashguard during cooking, always remove

it before lifting the mixer head. Be aware of condensation
formed on the splashguard and heat shield.

When lifting the mixer head lift it slowly to allow any liquid on
the underside of the heat shield to flow back into the bowl.
Ten stir delay functions are available which enable you to
select the appropriate amount of stirring for individual recipes.
Some recipes will require constant stirring to stop ingredients
from sticking to the bottom of the bowl, whereas others will
benefit from intermittent stirring to maintain the texture of the
food.

to use your Cooking Chef as a mixer

recipe

chilli marinade

200g cold clear runny honey (refrigerated
overnight)

1 chilli (whole)

5ml (1tsp) crunchy peanut butter
Seasoning

1
2

Place all the ingredients into the mini chopper/mill.

Fit the attachment to the Kitchen Machine and allow the
ingredients to settle around the blade.

Switch to pulse for 10 seconds.

Use as required.



display screen symbols explained
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Hot warning indicator

Below 40°C - no red bar
40°C-60°C - flashing red bar
Above 60°C - solid red bar

Shows when mixer is being operated in high speed high temperature mode (HSHT).

Shows current phase of a programme when using the pre-set programmes.

Text display shows status information, programme information and error messages.

Shows the selected temperature.

— = C
" ,' " L Temperature can be set from, “OFF”, 20°C - 180°C.
min  sec Shows the time selected in hours, minutes and seconds.
(g e | Time can be set from 5 seconds = 8 hours and will count down once a temperature
RO (| has been selected.
Shows the stir setting selected, ranging from 0 - 9.
S, The outer bars will progressively light up to indicate the length of time before the next
=‘ O\ stirring action.
A W' The inner stir arrow will start flashing 3 seconds before the next stirring action.

At the start of a stirring action, there may be a brief boost in speed in order to
separate pieces of food.

Shows the power setting selected.
Power settings range from Auto, 1 2 7.




manual mode

® Press the setting you wish to alter and use the display dial to adjust the setting.

e Press the display dial to confirm.

Note:

* When a setting is selected, the bar underneath the corresponding display screen symbol will illuminate.
® The setting will time out after 4 seconds if no action is taken.

Temperature can be set from 20°C - 180°C in 1°C increments.
Alternatively, the unit can be used without setting a temperature by selecting “OFF”.
Note: The Cooking Chef will not achieve a temperature lower than the ambient temperature.

High speed, high temperature mode (HSHT)

To mix at high speed at temperatures above 60°C:

e Press and hold for 3 seconds. The red ! will illuminate on the display screen and “CAUTION HSHT MODE” will be
displayed. The mixer will also make a beeping sound every 30 seconds.

e Turn the speed control to the desired speed, the mixer will slowly increase to the selected speed.

e You can reduce the speed as normal.

e To exit this mode, press and hold the temperature button for 5 seconds or return the speed control to 'O".

This function MUST ONLY be used with the whisk and/or stir tool. You should not exceed the maximum

cooking capacity of 3 litres and you must ensure the splashguard is fitted. The machine must not be left

unattended.

The timer can be used in cooking mode.

If a countdown time is not selected, the timer will automatically count up in 1 second intervals whilst the machine is in
operation.

The maximum running time is 8 hours.

There are ten stir delay settings. These are most suitable when the mixer is used in the cook mode. Please note, to
use the stir settings all outlet covers must be fitted.

Power settings can be adjusted through the menu button.
Power will default to Auto.

The power can be adjusted to from 250W to 1500W.

e Choose a lower power setting to gently heat ingredients.
e Choose a higher power setting to heat ingredients quickly.

HEell©) =

stir delay settings
The stirring settings are ideal to use with the stir tool.

Speed Delay intervals Uses
No delay . o .
@ (Continuous stirring) Continuous stirring for sauces and risottos.
) 5 seconds
O 10 seconds
— Browning meat and sautéing vegetables.
{GY 20 seconds
@ 30 seconds
{Gh 40 seconds
HOY 50 seconds
@ 1 minute Stirring stews, casseroles, broths, etc.
HOY 2 minutes
@ 5 minutes




temperature settings

Temperature Uses

50°C Chocolate tempering
72°C - 82°C Poaching

98°C - 99°C Simmering

100°C Boiling, steaming

130°C - 140°C

Sautéing vegetables

180°C

Browning meat

power settings

Power settings

Watts

Uses

A

Auto

Power input varies to optimise temperature setting

1-2 1500W - 1200W Browning meat, sautéing vegetables, boiling water
3-5 1000W - 500W Melting butter, dairy-based sauces, simmering, heated whisking
6-7 375W - 250W Proofing doughs
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programmes

STEAM Phase 1 (P1) Keep Warm Tools used Comments
°C 102°C 65°C
_ — Note:
O * Refer to steamer basket instruction
W Auto Auto manual for recommended quantities
and times - adjust the cooking time
Heating stage 4 X as required.
Cooking time 10mins 30mins
how to skip programme phases
1 Press and hold the display dial for 5 seconds. “RECIPE PHASES” will appear on the display screen.
2 Turn the display dial to choose the desired phase (P1, P2, P3, etc.) and press the dial to confirm.
3 Follow the instructions on the display screen.
Display screen text explained
During the pre-set programmes, various messages will appear on the display screen.
Message Description
COOLING DOWN The bowl is cooling to a set temperature.
HEATING The bowl is getting up to temperature.
HSHT MODE High Speed High Temperature mode.
KNEADING A process in bread making when the dough is stretched.
KNOCK BACK Knocking back removes large pockets of air bubbles to create an even texture.
PROOFING A stage in bread making where the dough is allowed to rise.
TEMPERING Accurately controlling the temperature of chocolate to obtain a smooth, glossy finish.
PROCESSING Part of a programme where the Cooking Chef is mixing without heating.
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adjusting the height of the tools

N

N

whisk, stainless steel K beater

For best performance the whisk and K beater should be
almost touching the bottom of the bowl @. If necessary
adjust the height using the spanner provided.

Unplug the appliance.

Raise the mixer head and insert the whisk or beater.

Lower the mixer head. If the clearance needs to be adjusted,
raise the mixer head and remove the tool.

Using the spanner provided loosen the nut @ sufficiently

to allow adjustment of the shaft @. To lower the tool closer
to the bottom of the bowl, turn the shaft anti-clockwise. To
raise the tool away from the bottom of the bowl turn the shaft
clockwise.

Re-tighten the nut.

Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. (Check its
position see points above).

Repeat the above steps as necessary until the tool is set
correctly. Once this is achieved tighten the nut securely.

high temperature creaming beater - this tool should just
touch the bottom of the bowl.

stir tool - this tool should just touch the bottom of the bowl.
Unplug the appliance.

Raise the mixer head and insert the stir tool.

Lower the mixer head. If the tool needs adjustment, raise the
mixer head and use the spanner to loosen the nut, then lower
the mixer head.

To lower the tool closer to the bottom of the bowl, turn the
adjustment wheel clockwise. To raise the tool away from the
bottom of the bowl, turn the adjustment wheel anti-clockwise.
Re-tighten the nut.

dough hook - this tool is set at factory and is not adjustable.

19
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to fit and use your splashguard assembly

The splashguard assembly consists of 2 pieces: the heat
shield and the splashguard.

The heat shield must be fitted during cooking
operations otherwise the machine will not operate

and "Fit heat shield" will be displayed. The heat shield is
to protect the mixer head from steam produced during the
cooking process.

The splashguard should not be fitted to the bowl unless used
in conjunction with the heat shield.

—

Raise the mixer head until it locks.

2 Push the heat shield upwards onto the underside of the mixer
head @ until fully located. The heat shield must never be
used without the rubber seal correctly fitted.

3 Fit the bowl onto the base.

4 Lower the mixer head.

5 Rest the splashguard on the bowl rim and then slide forward
until fully located @.

¢ During mixing, ingredients can be added directly to the bowl
via the feed chute.

6 To remove the splashguard simply slide it away from the
appliance.

7 To remove the heat shield, raise the mixer head until it locks.

Remove the tool, then pull the heat shield downwards from

the underside of the mixer head.

Note: Only fit or remove the splashguard when the mixer head

is in the locked position.
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to remove and fit outlet covers

High-speed outlet cover Slow-speed outlet cover
1 To remove the cover, use the grip and lift upwards. 1 To remove the cover, use the grip on the underside and pull
2 Tofit, place the cover over the outlet and push downwards. outwards.

2 Tofit, locate the catch at the top of the cover into the outlet
recess and push to clip into position.

to fit and remove your stir assist clip

The stir assist clip can be used to assist the mixing action.

1 Slot the stir assist clip over the side of the bowl with the 3 To remove, reverse the procedure.
vertical ridge on the inside and the clips on the outside (@. IMPORTANT - The stir assist clip should not be fitted when
2 Turn the clip anti-clockwise onto the bowl handles . using the K beater, whisk, dough hook or creaming beater.

assembling the high temperature creaming beater

fitting the wiper blade 1 Carefully fit the flexible wiper blade onto the tool by locating
The Wiper blade is Supp”ed a|ready fitted and should a|WayS the base of the Wiper blade into the slot then fit one side into
be removed before cleaning. the groove before gently hooking the end in place. Repeat

with the other side.
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Maximum capacities and recommended speeds

The following speeds are a guide only and will vary depending upon the quantity and the temperature of the ingredients being mixed etc.

Shortcrust pastry Flour weight 910g/2Ib

Stiff yeast dough Flour weight 350g/120z — 1.6kg/3lb 8oz
Total weight 5509/1Ib 3oz — 2.56kg/5lb 100z

Soft yeast dough Flour weight 250g/90z - 2.6kg/5lb 120z
Total weight 480g/1lb 10z — 5kg/11lb

Fruit cake mix Total weight 4.55kg/10lb

Egg whites Number 16
Weight (6059)

Cooking mode Total capacity 3L

Qil Total capacity 250ml

* Egg sizes used = medium sized (Weight 50g)

Tool

Recipe/Process

Recommended Speed

K-beater

Creaming butter/margarine and
sugar

Start on ‘Min’, gradually increasing to ‘Max’

Beating eggs into creamed 4 — ‘Max’
mixtures
Folding in flour, fruit, etc. ‘Min” -1

All'in one cakes

’

Start on ‘Min’, gradually increasing to ‘Max

Rubbing fat into flour

‘Min’ to 2

High temperature creaming beater

Creaming butter/ margarine and
sugar

Start on ‘Min’ gradually increasing to 3

Scraping mixes both hot and
cold from the sides of the bowl

Start on ‘Min’ gradually increasing to 3

to maintain the consistency of
food e.g. chicken, fish, vegeta-
bles and fruit.

Whisk For eggs, cream, soufflés. Gradually increase to ‘Max’
Dough hook For yeast mixtures only. Start on ‘Min’, gradually increasing to 1
Stir tool Suitable to use during cooking | Use with stir settings only
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care and cleaning

e Always switch off and unplug before cleaning.

¢ Alittle grease may appear at outlet @ when you first use it.
This is normal - just wipe it off.

e The metal surfaces of the temperature sensors may show
signs of wear during normal use. This does not affect the
performance of the product.

¢ Do not leave the high temperature flexible beater fitted to the
mixer when not in use.

appliance, outlet covers
e Wipe with a damp cloth, then dry.
e Never use abrasives or immerse in water.

high temperature creaming beater

* Always remove the flexible wiper blade from the tool before
cleaning.

e Wash the flexible wiper blade and tool in hot soapy water,
then dry thoroughly. Alternatively the parts can be washed in
a dishwasher.

Note: Please inspect the condition of the tool body before and
after use and also regularly inspect the condition of the wiper
blade and replace it if there are any signs of wear.

bowil, tools, splashguard, stir assist clip
e \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.
e Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your
stainless steel bowl. Use vinegar or a suitable descaler to
remove limescale.

service and customer care

e |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to
the “troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

e Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the
product was purchased.

e |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or
the website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
e Made in China.
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e [f food sticks or burns on the inside of the bowl, remove as
much as possible using the spatula provided. Fill the bowl with
warm soapy water and allow to soak. Remove any stubborn
deposits using a nylon brush.

e Any discolouration of the bowl will not affect its performance.

drain hole
e Ensure this area is free from food. If necessary use a pipe
cleaner or cotton bud to clean.

temperature sensors
e Wipe with a damp cloth then dry thoroughly. Never use
abrasives or sharp instruments to clean the sensors.

Suitable for
dishwashing

Bowl v
K-beater, whisk, creaming beater, stir tool

Item

Dough hook

Stir assist clip

Outlet covers

Spatula

Splashguard and heat shield

Rubber seal

Work surface protection mat

NIANIENENEN AN ENEN

Dough scraper

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN
DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of
as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem Cause Solution
The machine will not operate in the heat | One of the safety sensors has been Check display screen for notification of cause.
mode and displays an error message activated. e Ensure the head is lowered and locked.
and gives a warning beep. * Ensure all outlet covers are correctly fitted.

e Ensure the heat shield is correctly fitted.
e Ensure the cooking chef bowl is corrected

fitted.
The machine changes speed or speed | The speed is automatically limited when This is a safety feature.
is limited during cooking. the bowl contents reach 60°C and the hot
temperature warning indicator will be on.
Food burning on the base of the bowl. 1 The temperature setting selected may be | 1 Reduce the temperature or power settings.
too high.
2 Incorrect tool being used. 2 Check the most suitable tool is being used
and adjusted correctly.
3 The stir delay is too long. 3 Increase the frequency of the stir delay or
increase to a continuous operation.
4 The tool may not be low enough in the 4 Adjust the tool.
bowl.
5 The timer has been set for too long. 5 Cook for a shorter length of time (ensure food
is thoroughly cooked).
6 The sensor and/or the underside of bowl 6 Ensure that these areas are kept clean and
may not be clean. dry.
Consistency of food not maintained. 1 Temperature selected too high. 1 Reduce temperature.
2 Stir delay too frequent. 2 Reduce stir delay.
3 Ingredients cooked for too long. 3 Reduce the cooking time (ensure food is
thoroughly cooked).
4 Incorrect tool being used. 4 Check the most suitable tool is being used.
Inconsistent mixing speed. 1 Ingredients too large, hard or too firm. 1 Cut food into smaller pieces, remove stones

from fruit, slowly melt ingredients without a
tool in position (but ensure a speed has been
selected).

2 Add ingredients after the head is lowered.

3 Check the most suitable tool is being used.

Difficult to shut mixer head. 1 Firm ingredients such as chocolate in the | 1 Add ingredients after the mixer head is
bottom of the bowl prevent the mixer head lowered.
from locking down.

2 Stir tool has been incorrectly fitted. 2 Ensure the stir tool is fitted into the stir tool
outlet.

Mixer runs continuously when stir Outlet covers are incorrectly fitted. Ensure the outlet covers are correctly fitted.

speeds are selected.

Motor speed is limited when using Hot bowl fitted. Remove the bowl, or cool the bowl to below

attachments 60°C.

The whisk or K-beater knocks against Tool at the wrong height and needs Adjust the height using a suitable spanner — see

the bottom of the bowl or not reaching | adjusting. “Tool Adjustment” section.

the ingredients in the bottom of the

bowl.

The whisk, K-beater or creaming beater | Stir assist clip is fitted. Remove stir assist clip — this should be used

knock against the stir assist clip. when using the stir tool only.

Slow speed attachment cannot be Check your attachment is compatible for Attachment must have the KAX twist

fitted. use with your model. connection system to fit the outlet.
Twist connection system required (Model If you own attachments featuring the Bar
KAX) Connection System you will need to use

the KATOO2ME adaptor to connect these to
the Twist Connection System on your Kitchen
Machine.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.
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Problem

Cause

Solution

Standby light flashing when Kitchen
Machine first plugged in.

Speed control not in the ‘O’ position.

Mixer head in the raised position or not
locked down correctly.

Check and turn speed control to the ‘O’
position.

Check Kitchen Machine head is locked down
correctly.

The Kitchen Machine stops during
operation.
Standby light flashing rapidly.

Overload protection or overheat system
activated.
Maximum capacity exceeded.

Unplug and check for obstruction or
overloading.

Turn the speed control to “O” and then restart.
If the machine will not operate, remove some of
the ingredients to reduce the load and restart.
If this still does not resolve the problem, unplug
and allow to stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart following the
above procedure contact “customer care” for
further advice.

The Kitchen Machine stops during
operation. Standby light is flashing
slowly.

1 Heat shield removed or an outlet cover
removed.
2 Mixer head lifted.

3 Outlet attachment has exceeded its
maximum running time.

1 Fit heat shield or outlet cover. Turn the speed
control to “O” and then restart.

2 Lower mixer head. Turn the speed control to
“O” and then restart.

3 Turn the speed control to “O” and then
restart.

Standby light off whilst machine plugged
in.

Kitchen machine has been left plugged in
for more than 30 minutes without being
operated and has gone into Standby mode.

Press the Standby button once to reset.

Display screen shows an alpha/
numerical error code.

Appliance not functioning properly.

Contact an authorised Kenwood Service
Centre. To find up to date details of your
nearest Kenwood Service Centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your country.

When contacting customer care, you may be required to supply details of the software version. This can be found by pressing the menu
button and selecting “SETTINGS” then “VERSION”.
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veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden.

belangrijke mededeling - elektronisch-medische implantaten

Net als andere inductieverwarmingsproducten genereert dit apparaat magnetische velden
met beperkt bereik. Gebruikers of andere personen met een pacemaker of ander actief
implantaat dienen voor gebruik een arts te raadplegen over eventuele incompatibiliteit, zodat
eventueel gevaar voor de gezondheid kan worden voorkomen.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u hulpstukken
installeert of verwijdert, na het gebruik en voordat u het apparaat reinigt.

Houd lichaamsdelen, haar, sieraden en loszittende kleding uit de buurt van bewegende delen
en geinstalleerde hulpstukken.

Steek uw vingers, enz. nooit in het scharniermechanisme.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aanstaan.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren: zie ‘onderhoud en
klantenservice’.

Gebruik nooit een ongeautoriseerd hulpstuk of meer dan één hulpstuk tegelijkertijd.
Overschrijd nooit de maximumcapaciteit en wanneer u het inductieve verwarmingsapparaat
gebruikt, mag u nooit het maximale afvulniveau van 3 liter overschrijden, gemarkeerd aan de
binnenkant van de kom.

Lees bij het gebruik van een hulpstuk de veiligheids- en gebruiksinformatie die erbij wordt
geleverd.

Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt, omdat het zwaar is. Zorg dat de kop
vergrendeld is en dat de kom, hulpstukken, afdekking van de aansluitpunten en het snoer
vastzitten voordat u het apparaat optilt.

Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij kan.

Laat de motor, het snoer of de stekker nooit nat worden.

Wees voorzichtig als u enig deel van het apparaat vastpakt of aanraakt terwijl het in de
kookstand wordt gebruikt en na het koken. DIT GELDT MET NAME VOOR DE KOM, HET
SPATDEKSEL EN DE HULPSTUKKEN omdat deze nog lange tijd nadat het apparaat is
uitgeschakeld HEET blijven. Gebruik de handgrepen om de kom te verwijderen en te dragen.
Gebruik ovenhandschoenen om de hete kom en menghulpstukken aan te pakken.

De onderkant van de kom blijft nog lange tijd nadat de verwarming is uitgeschakeld heet.
Wees voorzichtig als u de kom vastpakt en gebruik de beschermmat voor het werkopperviak
als u de kom op een warmtegevoelige ondergrond plaatst.

Pas op voor stoom die uit de mengkom kan komen, met name als u het deksel van het
spatdeksel verwijdert of de mixerkop omhoog zet.

Als heet voedsel van de mixer wordt overgebracht naar de blender, laat u de ingrediénten
altijd tot kamertemperatuur afkoelen, voordat u ze in de blender doet.

Gebruik alleen de kom en hulpstukken die bij dit apparaat worden geleverd. Gebruik de kom
met geen enkele andere hittebron.

Laat het apparaat nooit werken in de kookstand als de kom leeg is.

Steek nooit iets in de ventilatiegaten.
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® /org dat dit apparaat tijdens het gebruik niet te dicht bij de rand en op een vlakke
ondergrond staat. Zorg dat het ten minste 10 cm verwijderd is van de muur en dat de
ventilatiegaten niet worden geblokkeerd. Plaats het apparaat niet onder overhangende
keukenkastjes.

e \oor een juiste en veilige werking van de inductiekoker dient u ervoor te zorgen dat de
kombasis en temperatuursensors schoon en droog zijn voordat u gaat koken.

e Net als voor andere inductieverwarmende apparaten geldt dat u geen creditcards,

magnetische media of gevoelige elektronische apparatuur in de buurt van het apparaat mag

plaatsen wanneer dit in gebruik is.

Gebruik het apparaat niet om te frituren.

Zorg dat het voedsel voldoende gekookt is voordat u gaat eten.

Vul de kom niet meer dan 250 ml wanneer u met olie kookt.

Voedsel dient kort na bereiding te worden gegeten of moet snel worden afgekoeld en zo snel

mogelijk in de koelkast worden bewaard.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.

e Het stroomsnoer wordt gebruikt om het risico van verstrengeling of struikelen te voorkomen.
Er mag een verlengsnoer worden gebruikt, zolang men voorzichtig is. Als een verlengsnoer
wordt gebruikt: 1) het op het verlengsnoer aangegeven vermogen moet minstens zo groot
zijin als het elektrische vermogen van het apparaat; en 2) zorg ervoor dat het snoer niet over
het werk- of tafelblad hangt, zodat kinderen eraan kunnen trekken of mensen erover kunnen
struikelen. Als het apparaat geaard is, moet het verlengsnoer 3 geaarde draden hebben. Het
elektrische vermogen van het apparaat vindt u aan de onderkant.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde lichamelijke, sensorische
of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan
of instructie hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken
risico’s begrijpen.

e Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen.

e (Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is bedoeld.
Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in als het apparaat is misbruikt of als deze
instructies niet zijn opgevolgd.

voordat u de stekker in het stopcontact Voordat u de machine voor het eerst
steekt gebruikt
e Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning e |ees het deel ‘Onderhoud en reiniging’, voordat u de
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt onderdelen gaat schoonmaken.

aangegeven.
e WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD
ZIJN.

e Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.
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ken uw Kenwood Cooking Chef

legenda

Contacten voor hulpstukken
@ contact hoge snelheid (HSO)
® contact lage snelheid (SSO)
® contact voor komhulpstuk
@ contact voor roeraccessoire

Mixer

® afdekking aansluitpunt hoge snelheid
® mixerkop

@ deksel voor lagesnelheidscontact
kom van cooking chef

® kop - hefhendel

snelheidsknop

@ stand-byknop

@ displayknop/enter-knop

@ displayscherm

@ drainopening

@® kombasis/inductiegebied
ventilatiegaten

@ temperatuursensors

K-klopper

flexiklopper voor hoge temperatuur
@0 aangedreven garde

@) deeghaak

@ roeraccessoire

@ roerhulpklem

@ spatel voor hoge temperatuur

@ hittescherm

@ rubber afdichting (verwijderbaar)
@) spatscherm

deksel vulopening

@ beschermmat werkopperviak
moersleutel

taal kiezen

Grafische afbeeldingen op het display

@) waarschuwing hete temperatuur

@ programmafase

@ temperatuurselectie

@ waarschuwing hoge snelheid hoge temperatuur
@ tekstdisplay

tijdselectie

@ roerintervalselectie

stroomselectie

Displaypaneel
temperatuurknop
tijdknop
roerinstellingsknop
menuknop

deegschraper

Opmerking: Hulpstukken voor het lagesnelheidscontact
Het lagesnelheidscontact van uw keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal ontworpen voor hulpstukken die
uitgerust zijn met het draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het lagesnelheidscontact koopt,
dient u de compatibiliteit met uw keukenmachine te controleren.
Alle hulpstukken met het draaiverbindingssysteem zijn te
herkennen aan de productcode die begint met KAX en aan het
Twist-logo dat op de verpakking staat.

Als u hulpstukken hebt met het stangverbindingssysteem ,
dan hebt u de KATOO2ME-adapter nodig om deze

hulpstukken aan het draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar www.kenwoodworld.com/twist.

Wanneer u de Cooking Chef voor het eerst inschakelt, staat de taal van het displayscherm standaard op Engels.

1

Als u de taal wilt veranderen, drukt u op de menuknop.

¥

Als u de taal opnieuw wilt veranderen, herhaalt u dit proces.

2 Gebruik de displayknop/enter-knop om ‘INSTELLINGEN’

- + SETTINGS
(SETTINGS) te selecteren en druk ter bevestiging op de @
displayknop/enter-knop. l

3 Gebruik de displayknop/enter-knop om ‘TALEN’ (LANGUAGES) te JIT?
selecteren en druk ter bevestiging op de displayknop/enter-knop.
4 Gebruik de displayknop/enter-knop om de gewenste taal te -

- + EMELISH
selecteren. @
Zodra de gewenste taal is geselecteerd, drukt u ter bevestiging ‘
op de displayknop/enter-knop. 4]77}
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de komhulpstukken en hoe ze worden gebruikt

K-klopper
Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes, suikerglazuur,
vullingen, éclairs en aardappelpuree.

Garde

Voor eieren, room, soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (bijv. het mengen van boter en suiker), omdat hij dan
beschadigd raakt.

Geschikt voor combinatie met het roeraccessoire als u klopt met
verwarming, bijv. Italiaanse en Zwitserse meringues.

Deeghaak
Alleen voor gistmengsels.

de Cooking Chef gebruiken

BELANGRIJK

e Zorg dat het inductiegebied, de temperatuursensors en het
externe opperviak van de kombodem schoon zijn. Als dit niet
gebeurt, wordt de temperatuursensor beinvioed en krijgt u
een minder kookresultaat.

e Controleer of alle afdekkingen van de aansluitpunten, met
inbegrip van het hittescherm, zijn aangebracht. Als ze niet
juist zijn aangebracht, werkt de verwarmingsfunctie niet.

e Gebruik altijd ovenhandschoenen om de kom en hulpstukken
na het koken te verwijderen.

1 Steek de stekker in het stopcontact. Het displayscherm licht
op.

2 Draai de hendel voor het omhoog halen van de kop naar
rechts @ en haal de mixerkop omhoog, totdat hij vergrendelt.

3 Duw het hittescherm @ omhoog tegen de onderkant van de
mixerkop @, totdat hij goed is bevestigd. Het hittescherm
mag alleen worden gebruikt met een goed aangebrachte
rubberen afdichting @.

e Als u de Cooking Chef zonder verwarming gebruikt, hoeft u
het hittescherm niet aan te brengen, tenzij u het spatdeksel
gebruikt. Raadpleeg ‘het spatdeksel bevestigen en gebruiken’

4 Zet de kom op het onderstel — druk hem omlaag en draai hem
naar rechts @.

5 Kies een van de volgende opties:

Handmatig koken.

Raadpleeg de informatie over de handbediende stand.

Vooraf ingestelde programma’s:

Raadpleeg ‘de vooraf ingestelde programma’s gebruiken’ voor
meer informatie.

¢ Raadpleeg de Beknopte handleiding voor meer receptideeén.

6 Steek het benodigde hulpstuk in het contact voor het
komhulpstuk @ of het contact voor het roeraccessoire @
als u het roeraccessoire gebruikt. Steek de pen in de groef en
draai het hulpstuk totdat het vergrendelt @.
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Flexiklopper voor hoge temperatuur

Geschikt voor het vermengen van boter en suiker, soezendeeg
en polenta. Ideaal om zowel hete als koude mengsels tijdens het
mengen van de wand van de kom te schrapen.

Roeraccessoire

Geschikt voor gebruik tijdens het koken om de textuur van het
voedsel te handhaven, zoals kip, vis, groente en fruit. Ideaal voor
het aanbraden van vlees. Ook geschikt voor risotto's, sauzen en
het smelten van chocolade.

roeraccessoire — wanneer u het roeraccessoire gebruikt
kan ook de roerhulpklem worden gebruikt, raadpleeg ‘de
roerhulpklem bevestigen en verwijderen’. Het roeraccessoire
kan ook met de garde worden gebruikt, bijv. voor het maken
van schuimpjes. Gebruik het roeraccessoire niet samen met
de deeghaak.

Opmerking: Als de K-klopper, garde of flexiklopper de
ingrediénten niet van de onderkant van de kom af halen,
raadpleegt u de informatie onder ‘Hulpstuk afstellen’.

e Als u een hulpstuk wilt verwijderen, voert u bovenstaande stap
6 in omgekeerde volgorde uit. (Gebruik altijd ovenwanten om
de hulpstukken na het koken te verwijderen).

7 Wanneer u de mixerkop wilt neerhalen, haalt u hem eerst iets
omhoog en draait u de hendel naar rechts.

Laat de kop dan zakken tot hij vergrendelt.

8 Voeg de ingrediénten toe die gekookt/gemengd moeten
worden.

9 Draai de snelheidsregeling op de gewenste stand. Zet de
snelheidsregeling op Q om de roerinstellingen te gebruiken.



10

11

Als de komtemperatuur hoger is dan 60°C, wordt de
snelheid om veiligheidsredenen automatisch beperkt, zelfs
als een hogere snelheid is ingesteld. De snelheid gaat niet
automatisch omhoog wanneer de temperatuur tot onder
60°C zakt. De snelheidsregeling moet eerst uit worden gezet
op ‘O’, waarna de gewenste snelheid opnieuw moet worden
geselecteerd.

Raadpleeg 'Handbediende stand' voor informatie over hoe
de stand voor hoge snelheid hoge temperatuur (HSHT) wordt
gebruikt.

Zodra een programma is afgerond, piept de machine 3 maal.
Opmerking: Als er geen tijd is ingesteld, stoppen de
verwarmings- en roerprocessen automatisch zodra de timer 8
uur heeft bereikt.

Als u het mengproces wilt stoppen of pauzeren, zet u de
snelheidsregeling weer op ‘O’. Zet het proces voort door een
snelheid in te stellen.

BELANGRIJK
De verhitting gaat door, ook wanneer het
mengproces is gestopt of gepauzeerd.

12

Als u het verwarmingsproces wilt stoppen, zet u de
temperatuur op ‘OFF’. U kunt ook op de stand-byknop
drukken.

Belangrijk — Als de mixerkop tijdens een proces omhoog
wordt gezet, zal het verwarmingsproces pauzeren. Het
komhulpstuk stopt en begint pas weer wanneer de
mixerkop omlaag is gezet. U start de mixer opnieuw door de

snelheidsregeling eerst op ‘O’ te zetten en vervolgens opnieuw

een snelheid te selecteren.

na het koken

Wees voorzichtig als u enig deel van de mixer hanteert of
aanraakt terwijl het in de kookstand wordt gebruikt en na
het koken. DIT GELDT MET NAME VOOR DE KOM, HET
SPATDEKSEL EN DE HULPSTUKKEN omdat deze nog
lange tijd nadat het apparaat is uitgeschakeld HEET blijven.
Gebruik de handgrepen om de kom te verwijderen en te
dragen. Gebruik ovenhandschoenen om de hete kom en
menghulpstukken aan te pakken.

De onderkant van de kom blijft nog lange tijd nadat de
verwarming is uitgeschakeld heet. Wees voorzichtig als u de
kom vastpakt en gebruik de bijgeleverde beschermmat voor
het werkoppervlak om een warmtegevoelige ondergrond te
beschermen.

tips

In sommige recepten, met name recepten met een hoog
watergehalte, kan de kooktemperatuur niet boven 100 °C
uitstijgen (dit is het kookpunt van water).

Als u tijdens het koken ingrediénten wilt toevoegen, draait u
de snelheid omlaag en voegt de ingrediénten langzaam en
gelijkmatig toe.

Om sauzen snel te verwarmen, gebruikt een u continue
roerinstelling.

Als u het spatdeksel gebruikt tijdens het koken, dient u dit
altijd te verwijderen voordat u de mixerkop optilt. Vergeet niet
dat het spatdeksel en hittescherm condensatie bevatten.

Til de mixerkop langzaam op zodat eventuele vioeistof aan de
onderkant van het hittescherm terug in de kom kan vallen.

Er zijn tien roerintervalfuncties waarmee u de juiste roerfunctie
voor elk recept kunt instellen. Sommige recepten moeten
voortdurend worden geroerd, zodat de ingrediénten niet

aan de onderkant van de kom blijven kleven, terwijl andere
recepten af en toe moeten worden geroerd om de textuur van
de voedingsmiddelen te handhaven.

de Cooking Chef als mixer gebruiken

Zet de mixer in elkaar, zoals eerder beschreven in ‘de Cooking
Chef gebruiken'. Zet de snelheidsregeling op de gewenste
stand. De snelheid kan te allen tijde worden veranderd

terwijl de mixer functioneert. Stop het mengproces door de
snelheidsregeling op ‘O’ te zetten.

Gebruik de puls (P)-stand voor korte impulsen op de
maximumsnelheid.

algemene aanwijzingen

Stop de mixer en schraap de kom regelmatig schoon met de
spatel.

Eieren kunnen het best op kamertemperatuur worden
geklopt.

Voordat u eiwitten begint te kloppen, dient u te zorgen dat er
geen vet of eigeel aanwezig is op de garde of de kom.

Voor deeg gebruikt u koude ingrediénten tenzij uw recept iets
anders aangeett.

aanwijzingen voor het maken van brood

belangrijk

U mag de aangegeven maximum capaciteit nooit
overschrijden - de machine raakt dan overbelast.

Als u hoort dat de machine te hard moet werken, schakelt u
hem uit, verwijdert de helft van het deeg en verwerkt iedere
helft afzonderlijk.

De ingrediénten worden het best vermengd als u de vloeistof
eerst in de kom doet.
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recept

chili marinade

200 g koude, doorzichtige en vioeibare honing (die een nacht in
de koelkast heeft gestaan)

1 chili (heel)

5 ml pindakaas met stukjes

Zout en peper

1
2

Doe alle ingrediénten in de minihakker/molen.

Bevestig het hulpstuk aan de keukenmachine en zorg ervoor
dat het mes goed in de ingrediénten steekt.

Pulseer de messen gedurende 10 seconden.

Gebruik zoals gewenst.
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Waarschuwingslichtje temperatuur
Lager dan 40°C - geen rood licht

40 - 60°C - knipperend rood licht
Hoger dan 60°C - permanent rood licht

Geeft aan wanneer de mixer op hoge snelheid en hoge temperatuur (HSHT) wordt
gebruikt.

Geeft de huidige programmafase aan wanneer de vooraf ingestelde programma's
worden gebruikt.

Het tekstdisplay toont de statusinformatie, programma-informatie en foutberichten.

Geeft de ingestelde temperatuur weer.

” " U De temperatuur kan worden in gesteld op ‘OFF’, 20°C - 180°C.
min  sec Geeft de ingestelde tijd in uren, minuten en seconden weer.
(g e | De tijd kan worden ingesteld van 5 seconden - 8 uren en wordt afgeteld zodra een
R A i | temperatuur is geselecteerd.
Toont de ingestelde roersnelheid van 0 > 9.
De buitenste balkjes lichten na elkaar op om aan te geven hoe lang het duurt voordat
S, de volgende keer wordt geroerd.

De roerpijl aan de binnenkant gaat 3 seconden voorafgaand aan de volgende
roerbeweging knipperen.

Aan het begin van een roerbeweging kan er een korte snelheidsverhoging zijn om
voedingsmiddelen te scheiden.

Geeft de ingestelde stroomsterkte aan.
De stroomsterkte kan worden ingesteld op Auto, 1 2> 7.
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handbediende stand

e Druk op de instelling die u wilt wijzigen en gebruik de displayknop om de waarde te veranderen.
e Druk ter bevestiging op de displayknop.

Opmerking:

* \Wanneer een instelling is gekozen, gaat het balkje onder het bijbehorende schermsymbool branden.
* De instelling zal na 4 seconden automatisch uitschakelen als geen actie wordt ondernomen.

De temperatuur kan worden in gesteld op 20°C - 180°C met stappen van 1°C.
Het is ook mogelijk om de machine te gebruiken zonder een temperatuur in te stellen, door ‘OFF’ te selecteren.
Opmerking: De Cooking Chef zal nooit kouder worden dan de omgevingstemperatuur.

Stand voor hoge snelheid, hoge temperatuur (HSHT)

Mengen op hoge snelheid bij een temperatuur van meer dan 60°C:

e 3 seconden ingedrukt houden. De rode ! op het scherm licht op en de waarschuwing ‘LET OP! HSHT STAND’
wordt weergegeven. De mixer zal ook om de 30 seconden piepen.

e Zet de snelheid op de gewenste stand, dan zal de mixer langzaam versnellen totdat de ingestelde snelheid is
bereikt.

e U kunt de snelheid ook verlagen.

e Als u deze stand wilt verlaten, houdt u de temperatuurknop 5 seconden ingedrukt of zet u de snelheidscontrole
op ‘O’

Deze functie mag ALLEEN worden gebruikt met de garde en/of het roeraccessoire. U mag de maximale

capaciteit van 3 liter niet overschrijden en u moet ervoor zorgen dat het spatdeksel is bevestigd. De

machine mag niet zonder toezicht functioneren.

De timer kan in de kookstand worden gebruikt.

Als de afteltijd niet is ingesteld, zal de timer automatisch met stappen van 1 seconde optellen wanneer de machine
functioneert.

De maximale werkingstijd is 8 uur.

Er zijn tien instellingen voor het roerinterval. Deze zijn ideaal wanneer de mixer in de kookstand wordt gebruikt. Als u
de roerinstelling wilt gebruiken, moeten alle afdekkingen aangebracht zijn.

De stroominstellingen kunnen met de menuknop worden afgesteld.

De stroom staat standaard op Auto.

De stroom kan worden ingesteld van 250 tot 1500 W.

¢ Kies een lagere stroominstelling om de ingrediénten langzaam op te warmen.
¢ Kies een hogere stroominstelling om de ingrediénten snel op te warmen.

instellingen voor het roerinterval
De roerinstellingen zijn ideaal voor gebruik met het roeraccessoire.

Snelheid Intervallen Gebruik
Geen interval . ) ,
{(E)"‘} ) . Continu roeren van sauzen en risotto's.
el (continue roerbeweging)
(@) 5 sec.
X 10 sec.
— Vlees aanbraden en groente bakken.
HOY 20 sec.
& 30 sec.
{Gh 40 sec.
) 50 sec.
@ 1 min. Stoofschotels, ovenschotels, bouillon, enz. roeren.
o)) 2 min.
HO)] 5 min.
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temperatuurinstellingen

Temperatuur Gebruik

50°C Chocolade tempereren
72 -82°C Pocheren

98 - 99°C Sudderen

100°C Koken, stomen
130°C- 140°C Groente bakken
180°C Vlees aanbraden

stroominstellingen

Stroominstellingen Watt Gebruik

A Automatisch Stroominvoer varieert om de temperatuurinstelling te optimaliseren
1-2 1500 - 1200 W Vlees aanbraden, groente bakken, water koken

3-5 1000 - 500 W Boter smelten, sauzen op zuivelbasis, sudderen, verwarmd kloppen
6-7 375-250W Deeg laten rijzen
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Programma's

STOM EN Fase 1 (P1) Warm houden Gebruikte hulpstukken Aantekeningen
°C 102°C 65°C
O - - Opmerking: - . .
® |ees de handleiding met instructies
W Automatisch Automatisch over de aanbevolen hoeveelheden
en tijden voor gebruik van het
Verwarmingsfase 4 X stoommandije. Pas de kooktijd naar
wens aan.
Kooktijd 10 min. 30 min.
programmafasen overslaan
1 Houd de displayknop 5 seconden ingedrukt. ‘RECEPTFASEN’ verschijnt op het display.
2 Draai de displayknop naar de gewenste fase (P1, P2, P3, etc.) en druk ter bevestiging op de knop.
3 Volg de instructies op het displayscherm.
Uitleg van het displayscherm
Tijdens de vooraf ingestelde programma's verschijnen diverse berichten op het displayscherm.
Bericht Beschrijving
AFKOELEN De kom koelt af naar een ingestelde temperatuur.
VERWARMEN De kom is bezig op temperatuur te komen.
HSHT-STAND Stand voor hoge snelheid, hoge temperatuur
KNEDEN Voor de bereiding van brood wordt het deeg gestrekt.
TERUGSLAAN Door het deeg terug te slaan worden grote luchtbellen verwijderd, zodat een gelijkmatige deegtextuur
ontstaat.
RIJZEN Voor de bereiding van brood moet men het deeg laten rijzen.
TEMPEREREN De nauwkeurige regeling van de temperatuur van chocolade om een gladde, glanzende textuur te
verkrijgen.

VERWERKEN Onderdeel van een programma waarin de Cooking Chef mengt zonder te verwarmen.
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de hoogte van de hulpstukken aanpassen

N

@)

N

garde, roestvrijstalen K-klopper

Voor het beste resultaat moeten de garde en de K-klopper de
onderkant van de kom @ bijna aanraken. Zo nodig verstelt u
de hoogte met de meegeleverde sleutel.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Haal de mixerkop omhoog en bevestig de garde of klopper.
Laat de mixerkop weer zakken. Als de tussenruimte moet
worden aangepast, haalt u de mixerkop en verwijdert u het
hulpstuk.

Gebruik de meegeleverde sleutel om de moer @ voldoende
los te draaien en de as af te stellen @. Om het hulpstuk
dichter bij de bodem van de kom te krijgen, draait u de as
naar links. Om het hulpstuk verder van de bodem van de kom
te verwijderen, draait u de as naar rechts.

Draai de moer weer vast.

Zet het hulpstuk in de mixer en laat de mixerkop zakken.
(Controleer de positie, zie bovenstaande punten).

Herhaal zo nodig de bovengenoemde stappen tot het
hulpstuk zich in de juiste positie bevindt. Vervolgens draait u
de moer goed vast.

fleixklopper voor hoge temperatuur - dit hulpstuk moet
de bodem van de kom net raken.

roeraccessoire - dit hulpstuk moet de onderkant van de
kom net raken.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Haal de mixerkop omhoog en bevestig het roeraccessoire.
Laat de mixerkop zakken. Als het hulpstuk aangepast moet
worden, haalt u de mixerkop omhoog en draait u de moer
met de sleutel los. Laat de mixerkop weer zakken.

Als u het hulpstuk wilt uittrekken, zodat het dichter bij de
bodem van de kom functioneert, draait u het wieltje naar
rechts. Als u het hulpstuk wilt intrekken, zodat het verder van
de bodem van de kom af functioneert, draait u het wieltje
naar links.

Draai de moer weer vast.

deeghaak - dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en kan niet
gewijzigd worden.
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het spatdeksel/hittescherm bevestigen en gebruiken

Het spatdeksel bestaat uit 2 delen: het hittescherm en het
spatdeksel.

Het hittescherm moet tijdens het koken bevestigd
zijn, anders functioneert de machine niet en ziet u
‘Hittescherm bevestigen’ op het displayscherm. Het
hittescherm dient om de mixerkop te beschermen tegen de
stoom die tijdens het kookproces wordt geproduceerd.

Het spatdeksel mag niet bevestigd zijn, tenzij het samen met
het hittescherm wordt gebruikt.

—

Til de mixerkop op tot hij is vergrendeld.

2 Duw het hittescherm op de onderkant van de mixerkop @ tot
hij goed vastzit. Het hittescherm mag nooit worden gebruikt
zonder dat de rubber afdichting goed is bevestigd.

3 Zet de kom op het onderstel.

4 Laat de mixerkop weer zakken.

5 Zet het spatdeksel op de komrand en schuif hem vervolgens
naar voren tot hij goed is bevestigd @©.

e Tijdens het mixen kunnen ingrediénten via de vulopening
rechtstreeks aan de kom worden toegevoegd.

6 Om het spatdeksel te verwijderen, schuift u hem van het
apparaat af.

7 Om het hittescherm te verwijderen, tilt u de mixerkop op tot hij

is vergrendeld. Verwijder het hulpstuk en trek het hittescherm

vervolgens van de onderkant van de mixerkop naar onderen.

NB: Bevestig en verwijder het spatdeksel alleen als de

mixerkop vergrendeld is.
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de afdekkingen verwijderen en bevestigen

Afdekking aansluitpunt hoge snelheid Afdekking aansluitpunt lage snelheid

1 Als u de afdekking wilt verwijderen, gebruikt u de greep en 1 Als u de afdekking wilt verwijderen, gebruikt u de greep aan
haalt u hem omhoog. de onderkant en trekt u hem weg.

2 Als u de afdekking wilt bevestigen, plaatst u hem over het 2 Als u de afdekking wilt bevestigen, steekt u het lipje aan
aansluitpunt en drukt u hem naar beneden. de bovenkant van de afdekking in de inkeping van het

aansluitpunt. Klem de afdekking vast.

de roerhulpklem bevestigen en verwijderen

De roerhulpklem kan worden gebruikt als hulp bij het mengen.

1 Plaats de roerhulpklem over de rand van de kom met de 3 Als u de klem wilt verwijderen, voert u deze procedure in
verticale richel aan de binnenkant en de klemmen aan de omgekeerde volgorde uit.
buitenkant @. BELANGRIJK - De roerhulpklem mag niet worden bevestigd
2 Draai de klem naar links op de handvatten van de kom @. als u de K-klopper, garde, deeghaak of flexiklopper gebruikt.

assemblage van de flexiklopper voor hoge temperatuur

de wisser installeren 1 Plaats de flexibele wisser voorzichtig op het hulpstuk door de
De machine wordt geleverd met een geinstalleerde wisser. De onderkant van de wisser in de gleuf te steken en dan één zijde

ziin plaats haakt. Herhaal dit aan de andere kant.
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Maximumcapaciteiten en aanbevolen snelheden

Deze snelheden dienen alleen als richtlijn en hangen af van de hoeveelheid en de temperatuur van de ingrediénten die gemengd moeten

worden, enz.
Kruimeldeeg Bloemgewicht 910 gr
Brooddeeg (stijf gegist) Bloemgewicht 350 gr-1,6 kg
Totaalgewicht 550 gr - 2,56 kg
Zacht gegist deeg Bloemgewicht 250 gr-2,6 kg
Totaalgewicht 480 gr-5Kkg
Fruittaartmix Totaalgewicht 4,55 kg
Eiwit Aantal 16
Gewicht (605 gr)
Kookstand Totale capaciteit 3L
Olie Totale capaciteit 250 ml

* Gebruikte eieren = medium (gewicht 50 gr)

Hulpmiddel

Recept/proces

Aanbevolen snelheid

K-klopper

Boter/margarine en suiker
romig maken

Start op ‘Min’ en versnel langzaam tot ‘max’.

Eieren in romige mengsels 4 - ‘Max’
kloppen
Bloem, fruit, enz. in het mengsel | ‘Min’ — 1

vouwen

All-in-one cakemix

Start op ‘Min’ en ga geleidelijk naar ‘Max’

Boter en meel vermengen

‘Min’ tot 2

Flexiklopper voor hoge temperatuur

Boter of margarine en suiker
vermengen

Start op ‘Min’ en versnel langzaam tot 3

Zowel hete als koude mengsels
tijdens het mengen van de
wand van de kom afschrapen

Start op ‘Min’ en versnel langzaam tot 3

Garde

Voor eieren, room, soufflés.

Verhoog geleidelijk maar ‘Max’

Deeghaak

Voor gegiste deegmengsels

Start op ‘Min’ en ga geleidelijk naar 1

Roeraccessoire

Geschikt voor gebruik tijdens
het koken om de consistentie
van het voedsel te handhaven,
zoals kip, vis, groente en fruit.

Alleen gebruiken met de roerinstellingen
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onderhoud en reiniging

e Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact voor u het gaat reinigen.

e Bij het eerste gebruik kan een beetje vet bij het
aansluitpunt Q zitten. Dit is normaal. U kunt het gewoon
wegvegen.

e De metalen opperviakken van de temperatuursensors kunnen
tijdens normaal gebruik tekenen van slijtage vertonen. Dit
heeft geen invlioed op de prestaties van het product.

e |aat de flexibele klopper voor hoge temperatuur niet op de
mixer zitten als het apparaat niet in gebruik is.

apparaat, afdekkingen aansluitpunten
e Met een vochtige doek afvegen en vervolgens afdrogen.
e Nooit in water onderdompelen of schuurmiddelen gebruiken.

flexiklopper voor hoge temperatuur

e \erwijder het flexibele vegerblad altijd van het hulpmiddel
voordat u het reinigt.

e Was het flexibele vegerblad en hulpstuk in heet zeepsop en
droog ze vervolgens goed af. De onderdelen kunnen ook in
de afwasmachine worden gewassen.

NB: Inspecteer de conditie van het hoofddeel van het hulpstuk
vOor en na gebruik en controleer verder regelmatig de conditie
van het vegerblad; vervang het als er tekenen van sliftage zijn.

kom, hulpstukken, spatscherm, roerhulpklem

e Met de hand afwassen en goed afdrogen, of in de
afwasmachine wassen.

e Gebruik nooit een staalborstel, staalwol of bleekmiddel om
uw roestvrij stalen kom te reinigen. Gebruik azijn of een
geschikt ontkalkingsmiddel om kalkaanslag te verwijderen.

onderhoud en klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product
is gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw
land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
e \Vervaardigd in China.
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e Als voedsel aan de binnenkant van de kom aankoekt of
aanbrandt, verwijdert u zo veel mogelijk met de meegeleverde
spatel. Vul de kom met warm zeepsop en laat hem weken.
Verwijder hardnekkige resten met een nylon borstel.

e Verkleuring van de kom heeft geen invlioed op de prestaties
ervan.
drainopening

e Zorg dat zich geen voedsel in de buurt van deze opening
bevindt. gebruik zo nodig een pijpenrager of wattenstaafje om
de opening te reinigen.

temperatuursensors

* Met een vochtige doek afvegen en vervolgens goed afdrogen.
Gebruik nooit schuurmiddelen of scherpe instrumenten om de
sensors te reinigen.

Item Item geschikt
voor
afwasmachine
Kom v
K-klopper, garde, flexiklopper, roeraccessoire v
Deeghaak v
Roerhulpklem v
Afdekkingen X
Spatel v
Spatscherm en hittescherm v
Rubberen afdichting v
Beschermende mat voor werkopperviak v
Deegschraper v

B

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken

van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De mixer werkt niet in de
verwarmingstand en geeft een
foutmelding en een waarschuwingstoon
weer.

Een van de veiligheidssensors is
geactiveerd.

Kijk of er een oorzaak op het displayscherm

wordt weergegeven.

e Controleer of de kop omlaag is gebracht en is
vergrendeld.

® Zorg dat alle afdekkingen van de
aansluitpunten juist zijn aangebracht.

e Zorg dat het hittescherm op de juiste manier
is geplaatst.

e Zorg dat de kom van de cooking chef juist is
geplaatst.

De machine verandert van snelheid of
de snelheid is tijdens het koken beperkt.

De snelheid wordt automatisch beperkt
wanneer de inhoud van de kom een
temperatuur van 60°C heeft bereikt. De
waarschuwing over hoge temperatuur licht
op.

Dit is een veiligheidskenmerk.

Voedsel brandt aan op de bodem van
de kom.

1 De geselecteerde temperatuurinstelling
kan te hoog zijn.
2 Onjuist hulpstuk gebruikt.

3 Het roerinterval is te lang.

4 Het hulpstuk is misschien niet laag genoeg
in de kom bevestigd.

5 De timer is voor een te lange tijdsduur
ingesteld.

6 De sensor en/of de onderkant van de kom
zijn misschien niet schoon.

1 Verlaag de temperatuur of stroominstellingen.

2 Controleer of het beste hulpstuk wordt
gebruikt en verstel het zo nodig.

3 Verhoog de frequentie van het roerinterval of
stel een continue werking in.

4 Stel de hoogte van het hulpstuk bij.

5 Kook het voedsel korter (maar zorg wel dat
het gaar is).

6 Zorg dat deze gebieden schoon en droog
blijven.

Textuur van het voedsel niet bewaard
gebleven.

1 De temperatuur is te hoog ingesteld.
2 Het roerinterval is te frequent.
3 De ingrediénten zijn te lang gekookt.

4 Onjuist hulpstuk gebruikt.

1 Verlaag de temperatuur.

2 Reduceer het roerinterval.

3 Verkort de kooktijd (maar zorg wel dat het
voedsel gaar is).

4 Controleer of het meest geschikte hulpstuk
wordt gebruikt.

Onregelmatige mengsnelheid.

1 Ingredienten te groot, te hard of te stevig.

1 Snij het voedsel in kleinere stukken, verwijder
de pitten uit het fruit, smelt ingrediénten
langzaam zonder gebruik te maken van een
hulpstuk (maar zorg wel dat een snelheid is
geselecteerd).

2 Voeg de ingrediénten toe nadat de kop
omlaag is gebracht.

3 Controleer of het meest geschikte hulpstuk
wordt gebruikt.

Het is moeilijk om de mixerkop te
sluiten.

1 Als er stevige ingrediénten zoals chocola
op de bodem van de kom liggen, kan de
mixerkop niet worden vergrendeld.

2 Het roeraccessoire is onjuist bevestigd.

1 Voeg de ingrediénten toe nadat de kop
omlaag is gebracht.

2 Zorg ervoor dat het roeraccessoire in het
juiste aansluitpunt is gestoken.

De mixer functioneert continu wanneer
de roersnelheden worden geselecteerd.

De afdekkingen van aansluitpunten zijn
onjuist aangebracht.

Zorg dat alle afdekkingen van de aansluitpunten
juist zijn aangebracht.

De motorsnelheid wordt beperkt als
hulpstukken worden gebruikt.

De kom is heet.

Verwijder de kom of koel de kom af tot onder
60 °C.

De garde of K-klopper stoot tegen de
onderkant van de kom aan of bereikt de
ingrediénten aan de bodem van de kom
niet.

De hoogte van het hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een geschikte sleutel -
raadpleeg het deel “Hulpstukken afstellen”.

De garde, K-klopper of flexiklopper
botsen tegen de roerhulpklem.

De roerhulpklem is bevestigd.

Verwijder de roerhulpklem — de klem wordt
alleen samen met het roeraccessoire gebruikt.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het hulpstuk voor lage snelheid kan niet
worden gemonteerd.

Controleer of het hulpstuk geschikt is voor
uw machinemodel. Het hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben (model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX draaiverbinding
hebben , zodat hij op het contact past.
Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem , dan hebt

u de KATOO2ME-adapter nodig om deze
hulpstukken aan de draaiverbindingssysteem
van uw keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Knipperend stand-bylichtje wanneer de
keukenmachine wordt ingeschakeld.

Snelheidsregeling staat niet op ‘O’.

De mixerkop staat omhoog of is niet goed
vergrendeld.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’.
Controleer of de kop van de keukenmachine
goed omlaag vergrendeld is.

De keukenmachine schakelt ineens uit.
Het stand-bylichtje knippert snel.

Overbelastingsbeveiliging of
oververhittingssysteem geactiveerd.
De maximumcapaciteit is overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact en
controleer de machine op blokkeringen of
overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ en start de
machine opnieuw.

Als de machine niet functioneert, verwijdert

u enkele ingrediénten om de belasting te
reduceren. Start de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet is verholpen,
haalt u de stekker uit het stopcontact en laat
u de machine 15 minuten rusten. Steek de
stekker in het stopcontact en laat de machine
op de gewenste snelheid draaien.

Als de machine na bovenstaande procedure
niet start, neemt u contact op met de
klantenservice.

De keukenmachine stopt tijdens de
werking. Het stand-by lichtje knippert
langzaam.

1 Hittescherm verwijderd of een afdekking is
verwijderd.

2 De mixerkop is omhooggehaald.

3 Het hulpstuk heeft de maximale bedrijfstijd
overschreden.

1 Bevestig het hittescherm of de afdekking.
Draai de snelheidsregeling op ‘O’ en start de
machine opnieuw.

2 Laat de mixerkop zakken. Draai de
snelheidsregeling op ‘O’ en start de machine
opnieuw.

3 Draai de snelheidsregeling op ‘O’ en start de
machine opnieuw.

Stand-bylichtje uit terwijl de machine
ingeschakeld is.

De keukenmachine is langer dan 30 minuten
niet gebruikt en staat nu op stand-by.

Druk eenmaal op de stand-byknop om de
machine te resetten.

Op het displayscherm wordt een
alfanumerieke foutcode weergegeven.

De machine functioneert niet goed.

Neem contact op met de klantenservice

van Kenwood. Voor informatie over de
dichtstbijzijnde klantenservice van Kenwood
gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar
de website voor uw land.

Wanneer u contact opneemt met de klantenservice, moet u het softwareversienummer bij de hand hebben. Dit nummer vindt u door op
de menuknop te drukken en vervolgens op ‘INSTELLINGEN’ en op ‘VERSIE'.
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seguranca

Leia atentamente estas instrucoes e guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca, ser substituido pela
Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

nota importante - implantes médicos electrénicos

Tal como todos os produtos de aquecimento por inducgao, este aparelho gera campos
magnéticos de curto alcance. Se algum utilizador ou pessoa que esteja proximo tem um
pacemaker ou outros implantes activos, deve consultar um médico antes de utilizar este
aparelho, para se informar de alguma possivel incompatibilidade e poder prevenir qualquer
risco para a saude.

Desligue o aparelho e retire-0 da tomada antes de o levantar ou retirar qualquer acessorios,
depois de utilizar e antes de limpar.

Mantenha os dedos, cabelo, j6ias, roupa larga, etc. e utensilios afastados das partes moveis
e dos acessorios colocados.

Nunca meta os seus dedos, etc., na dobradica.

Nunca deixe o0 aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize um acessorio ou 0 aparelho danificado. Mande-o examinar ou reparar: ver
“assisténcia e cuidados do cliente”.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais do que um acessorio ao mesmo tempo.
Nunca exceda as capacidades maximas e quando utilizar o0 aquecimento por indu¢ao nunca
exceda o nivel maximo de enchimento de 3 litros, marcado no interior da taca.

Quando utilizar um acessorio, leia as instrugdes de utilizacao e de seguranca, que
acompanham o aparelho.

Este aparelho € pesado, tenha cuidado quando o levantar. Confirme que a cabeca do
aparelho esta presa e que a taca, utensilios, tampa das entrada e cabo estdo também
seguros antes de levantar o aparelho.

Nunca deixe 0 cabo eléctrico pendurado de forma a que uma crianga 0 possa puxar.
Nunca deixe a unidade motriz, 0 cabo eléctrico ou a ficha eléctrica apanharem humidade.
Tenha cuidado quando manusear ou tocar em qualquer parte do aparelho, quando estes
estdo a ser usados no modo de cozinhar ou apds cozinhar, EM PARTICULAR A TAGA,

O RESGUARDO CONTRA SALPICOS E OS UTENSILIOS, uma vez que eles continuam
QUENTES muito depois do aparelho ter sido desligado. Utilize as pegas para remover e
transportar a taga. Utilize luvas para forno quando manusear a taga quente ou utensilios de
mistura que estejam quentes.

A parte de baixo da taga continua quente muito depois do aguecimento ter sido parado.
Tenha cuidado quando manusear e utilizar o tapete de proteccao da superficie de trabalho
quando colocar a taga em superficies sensiveis ao calor.

Tenha cuidado com o vapor que sai da tagca em especial quando abre a tampa no
resguardo contra salpicos ou quando levanta a cabeca da batedeira.

Se transferir alimentos quentes da batedeira para a liquidificadora, deixe sempre que 0s
alimentos arrefecam até a temperatura ambiente, antes de os colocar na liquidificadora.
Utilize apenas a taca e os utensilios fornecidos com o aparelho. Nunca utilize a taca noutra
fonte de aquecimento.

Nunca opere o aparelho no modo de cozinhar, com a taca vazia.

Nunca insira nada através dos respiradores.
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Quando utilizar este aparelho assegure-se que este se encontra numa superficie lisa e
afastado de qualquer extremidade. Assegure-se que esta pelo menos a mais de 10 cm
afastado das paredes e que os respiradores nao estao bloqueados. Nao posicione o
aparelho por baixo dos armarios superiores da cozinha.

Para utilizar de forma correcta e segura o0 aparelho de cozinhar por indugao, assegure-se
que a base da taca e 0s sensores de temperatura estao limpos e secos, antes de comecar
a cozinhar.

Assim como com todos os aparelhos de cozinhar por inducéo, nao coloque cartdes

de crédito, aparelhos magnéticos, computadores, discos de armazenamento, etc., ou
equipamento electronico sensivel, perto do aparelho quando esta a ser utilizado.

Nao utilize este aparelho para fritura de alimentos por emersao.

Assegure-se sempre que o0s alimentos estao completamente cozinhados antes de os
consumir.

N&o exceda 250ml| quando cozinhar com oleo.

Os alimentos devem ser consumidos pouco tempo depois da cozedura ou entdo devem ser
cozinhados de forma rapida e depois congelados 0 mais depressa possivel.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em ferimentos.

O cabo eléctrico foi concebido para reduzir o risco de se embaracar ou de se tropecar nele.
Pode usar uma extensao se tiver cuidado na sua utilizag&o. Se usar uma extenséo: 1) A
classificacao eléctrica marcada no cabo deve ser igual ou superior a classificacao eléctrica
marcada no electrodomeéstico; e 2) O cabo deve estar disposto de forma a que néo haja o
risco de se tropecar nele ou ser puxado por criangas. Se o electrodomeéstico tiver ligacéo a
terra, a extensao também tem de ter. Pode encontrar a classificacao eléctrica na base da
unidade.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas sobre 0 uso do electrodomeéstico de forma segura e se
compreenderem oS riscos envolvidos.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o electrodoméstico.
Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o electrodoméstico e o
respectivo fio eléctrico fora do alcance de criangas.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina. A Kenwood nao se
responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucdes
Nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente antes de utilizar pela primeira vez
e Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar e |ave todos 0s componentes: ver a sec¢ao “cuidados e
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina. limpeza”.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA
TOMADA COM LIGACAO A TERRA.

Este aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004
da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para
estarem em contacto com alimentos.
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conhecer a sua Kenwood Cooking Chef

Legenda

Entradas para acessorios

@ entrada de alta velocidade (HSO)
® entrada de baixa velocidade (SSO)
® entrada para os utensilios da taca
@ entrada para o batedor de remover

Batedeira

® tampa da entrada de alta velocidade
® cabeca da batedeira

@ tampa da entrada de baixa velocidade
taca da cooking chef

® alavanca para levantar a cabeca
controlo de velocidade

@ botéo de standby (espera)

@ disco/botao confirmar

@ ecra

@ ranhura para drenagem

@ base para a taga/area de indugao
respiradores

@ sensores de temperatura

batedor K

batedor flexivel para alta temperatura
@) batedor de pinha

@ gancho de amassar

@ batedor de remover

@) acessorio de mistura

@ espétula para altas temperaturas

@ protecgdo contra o aquecimento

@ vedante em borracha (amovivel)

@) resguardo contra salpicos

tampa de alimentacéo

@ tapete de protecgdo da superficie de trabalho
chave de bocas

seleccao de idioma

Simbolos do ecra

@) aviso de temperatura quente

@ fase de programagao

@ seleccéo de temperatura

@ aviso de alta velocidade alta temperatura
@ ecra de leitura

selecgéo de tempo

@ seleccao do intervalo no mexer
seleccao de poténcia

Painel de informacao

botao de temperatura

botdo de tempo

botédo de seleccdo de mexer
@ botdo menu

rapador de massa

Nota: Acessoérios para a entrada de baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do seu modelo de Maquina de
Cozinha apresenta o Sistema de Conex&o Twist. Esta preparada
para receber acessorios com o Sistema de Conexao Twist.
Quando adquirir novos acessorios para a entrada de baixa
velocidade deve sempre confirmar a compatibilidade com a sua
Magquina de Cozinha. Todos 0s acessorios com o Sistema de
Conexao Twist podem ser identificados através do codigo

do produto que comega com KAX e também pelo logdtipo Twist
visivel na embalagem.

Se ja possui acessoérios com o Sistema de Conexao de Barra
precisa de utilizar o adaptador KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua Maquina de Cozinha.
Para mais informacgdes, visite: www.kenwoodworld.com/twist.

Quando ligar pela primeira vez a sua Cooking Chef, o ecra escolhe por defeito o idioma inglés.

1 Para mudar o idioma prima o botao menu.

¥

2 Use o disco/botédo confirmar para seleccionar

iy - N BETTINGS

“CONFIGURAGOES” (SETTINGS) e depois prima o disco/botéo @
confirmar para confirmar. l

3 Use o disco/botao confirmar para seleccionar “IDIOMAS” JIT?
(LANGUAGES) e depois prima o disco/botao confirmar para
confirmar.

4 Use o disco/botéao confirmar para seleccionar o idioma que
desejar. Quando aparecer Portugués, prima o disco/botéo ) @ :
confirmar para confirmar. l

5 Para mudar o idioma novamente, repita o processo. JIT?
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0s utensilios da taca e algumas das suas utilizacoes

Batedor K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé, recheios, éclairs e puré
de batata.

Batedor de pinha

Para ovos, natas, suflés. Nao utilize o batedor de pinha para
misturas pesadas (ex. bater gordura e agucar) — pode danifica-lo.
E adequado para combinar com o batedor de remover quando
bater com calor, p. ex. merengues italianos e suicos.

Gancho de amassar
Apenas para misturas com fermento de padeiro.

usar a sua Cooking Chef

IMPORTANTE

e Assegure-se que a area de inducao, 0s sensores de
temperatura e a superficie exterior da base da taca
estao limpos e secos, antes de comegar a cozinhar.
Caso contrario, o sensor sera afectado, resultando num
desempenho fraco do aparelho.

e (Confira que todas as tampas que cobrem as entradas,
incluindo a proteccao contra o aquecimento, estdo bem
colocadas. Caso contrario, a fungéo de aquecimento néo vai
funcionar.

e Utilize sempre luvas de forno para remover a taca e 0s
utensilios apds cozinhar.

1 Ligue a maquina a corrente eléctrica. O ecra ilumina-se.

2 Gire a alavanca para levantar a cabega no sentido horério @
e levante a cabeca da batedeira até prender.

3 Empurre a protecgdo contra o aquecimento @ para cima
na direccéo da parte de baixo da cabeca da batedeira @
até fixar completamente. A protecgao contra o aquecimento
nunca deve ser usada sem o vedante de borracha @
correctamente colocado.

e Se usar a Cooking Chef sem calor, ndo é necessario colocar
a proteccao contra 0 aquecimento salvo se usar o resguardo
contra salpicos. Consulte por favor a sec¢ao “inserir e utilizar
0 seu resguardo contra salpicos”.

4 Cologue a taga na base — carregue para baixo e gire na
direccao horaria @.

5 Seleccione uma das seguintes opgoes:

Cozinhar Manualmente

Consulte a secgédo “modo manual”.

Programas Pré-programados:

Consulte a secgao “utilizar os programas pré-programados”
para mais informacdes sobre como usar.

e Consulte o Guia Quick Start (Quick Start Guide) para mais
ideias de receitas.

6 Meta o utensilio desejado na entrada para os utensilios da
taca @ ou se usar o batedor de remover na entrada @,
colocando o eixo na ranhura e depois girando para prender
na posicédo @.
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Batedor flexivel para alta temperatura

Adequada para bater manteiga/margarina com agucar, massa
quebrada e polenta. Ideal para rapar misturas, quer quentes quer
frias, dos lados da taca durante a mistura.

Batedor de remover

Apropriado para usar durante a cozedura para manter a textura
dos alimentos, ex. galinha, peixe, vegetais e frutos. |deal para
dourar carne. Também ¢é apropriado para risotos, molhos e
derreter chocolate.

batedor de remover — quando usar o batedor de remover

0 acessorio de mistura pode ajudar na acgao de mexer,

ver “colocar e usar 0 acessorio de mistura”. O batedor de
remover pode também ser usado com o batedor de pinha, p.
ex. guando fizer merengues. Nao utilize o batedor de remover
com o gancho de amassar.

Nota: Se o batedor K, o batedor de pinha ou o batedor
flexivel ndo estiverem a apanhar os ingredientes que se
encontram no fundo da taga, consulte por favor a secgéo
“Ajustar o Utensilio”.

e Para retirar um utensilio, realize o inverso do passo 6 acima
descrito. (Utilize sempre luvas de forno para remover 0s
utensilios apds a cozedura).

7 Para baixar a cabega da batedeira, levante-a ligeiramente,

depois gire a alavanca de levantar a cabeca, no sentido dos

ponteiros do reldgio.

Baixe para prender na posi¢ao

Adicione os ingredientes que deseja cozinhar/bater.

9 Rode o controlo de velocidade para a regulacéo desejada.
Rode o controlo de velocidade para O para usar as
regulagdes de mexer.

e Se atemperatura da taga exceder 60°C, por razdes de
seguranga a velocidade é automaticamente limitada, mesmo se
tiver sido seleccionada uma velocidade alta. A velocidade n&o
aumentara automaticamente quando a temperatura baixa dos
60°C. Coloque primeiro o controlo de velocidade na posicao
“O” e depois seleccione novamente a velocidade desejada.
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Veja por favor a seccéo “Modo Manual” para utilizar o modo
alta velocidade alta temperatura (HSHT). .
10 Quando um programa chega ao fim a unidade emite 3 bipes.
e Nota: Se ndo foi configurado nenhum tempo, os processos
de aquecer e mexer acabam automaticamente quando o
temporizador atinge as 8 horas.
11 Para parar ou pausar o processo de misturar, gire o controlo
de velocidade para a posigéo “O” de desligado. Para retomar
o funcionamento seleccione uma velocidade.

IMPORTANTE
e 0O aquecimento continua quando o processo de
misturar é parado ou pausado.

12 Para parar o aquecimento, mude a temperatura para “OFF”. .
Em alternativa, prima o botao standby.
Importante — Se em qualquer altura a cabega da batedeira
for levantada enquanto trabalha, o aquecimento fica em .
pausa. O utensilio da taga para e ndo recomega quando
a cabeca da batedeira é baixada; para pbr a batedeira a
funcionar novamente rode o controlo de velocidade para a .
posicao “O” e volte a seleccionar uma velocidade.

depois de cozinhar

Tenha cuidado quando manusear ou tocar em qualquer
parte do aparelho, quando este esta a ser usado no modo
de cozinhar ou apds cozinhar, EM PARTICULAR A TACA,
O RESGUARDO CONTRA SALPICOS E OS UTENSILIOS,
uma vez que eles continuam QUENTES muito depois do
aparelho ter sido desligado. Utilize as pegas para remover e
transportar a taga. Utilize luvas para forno quando manusear
a taga quente ou utensilios de mistura que estejam quentes.
A parte de baixo da taga continua quente muito depois

do aquecimento ter sido parado. Tenha cuidado quando
manusear e utilizar o tapete de proteccéo da superficie de
trabalho quando colocar a tagca em superficies sensiveis ao
calor.

dicas

Algumas receitas, em particular aguelas que tém um alto teor
de agua, ndo conseguirdo atingir uma temperatura acima dos
100°C (a temperatura do ponto de ebulicdo da agua).
Quando adicionar ingredientes a taga enquanto cozinha,
ponha a velocidade mais lenta e adicione os ingredientes de
forma uniforme e lenta.

Para aquecer molhos rapidamente use continuamente a
regulagdo para mexer.

Se usar o resguardo contra salpicos enquanto cozinha,
retire-o sempre antes de levantar a cabeca do aparelho.
Cuidado com a condensacao que se forma no resguardo e
na protecgédo contra o aquecimento.

Quando levantar a cabeca da batedeira, faga-o lentamente
para permitir que o liquido que se encontra na parte de baixo
da proteccao escorra para a taga.

Estao disponiveis dez fungdes de intervalo no mexer, que lhe
permitem seleccionar a quantidade apropriada de vezes que
quer mexer, em cada receita. Algumas receitas precisam de
ser mexidas constantemente para impedir que os ingredientes
se colem ao fundo da taga, enquanto que outras receitas
beneficiarao mais se forem mexidas ocasionalmente para
manterem a textura dos alimentos.

usar a sua Cooking Chef como batedeira

Monte a batedeira como descrito anteriormente em “usar U
a sua Cooking Chef”. Rode o controlo de velocidade para

a regulacéo desejada. A velocidade pode ser mudada em

qualquer altura enquanto a batedeira esta a funcionar. Pare .
a batedeira girando o controlo de velocidade para a posi¢cao

“O” de desligado.

Se sentir que a batedeira esta a funcionar com dificuldade,
desligue e remova metade do preparado e bata cada metade
em separado.

Os ingredientes misturam-se melhor se colocar em primeiro
lugar o liquido.

Use a posicao de Impulso (P) para pequenos accionamentos receita

a velocidade maxima.

marinada picante

dicas gerais: 200g mel liquido claro (no frigorifico desde o dia anterior)
¢ Pare de mexer e rape frequentemente a taca para dentro 1 piri-piri (inteiro)
desta usando a espatula. 5ml (1 c.cha) de manteiga de amendoim crocante
¢ Os ovos mexem-se melhor se estiverem a temperatura Tempero
ambiente. 1 Coloque todos os ingredientes na mini picadora/moinho.
* Antes de bater as claras de ovo, certifique-se que ndo existe 2 Cologue o acessério na Maquina de Cozinha e permita que
gordura ou gema de ovo no batedor de pinha ou na taca. os ingredientes se concentrem em volta da lamina.
e Use ingredientes frios para a massa a ndo ser que a receita 3 Ligue em impulso durante 10 segundos.
diga o contrario. 4  Utilize a gosto.

indicacoes para fazer pao
importante

e Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas — vai
sobrecarregar a maquina.

55



explicacao dos simbolos do ecra
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Indicador de aviso quente

Abaixo de 40°C - sem barra vermelha
40°C-60°C - barra vermelha a piscar
Acima de 60°C - barra vermelha fixa

Mostra quando a batedeira esta a funcionar no modo alta velocidade alta
temperatura (HSHT).

Mostra a fase actual do programa quando utiliza os programas pré-programados.

O ecra de leitura mostra informagdes do estado, do programa e de erro.

Mostra a temperatura seleccionada.

— = C

" ,' " L A temperatura pode ser regulada entre “OFF”, 20°C - 180°C.

min  sec Mostra 0 tempo seleccionado em horas, minutos e segundos.
(g e | O tempo pode ser configurado de 5 segundos = a 8 horas e fard uma contagem
R A i | decrescente a partir do momento em que selecciona a temperatura.
Mostra a regulagao de mexer seleccionada, que vai de 0 > a 9.
e A barra exterior acende-se progressivamente para indicar o espago de tempo antes

S, da préxima acgéo de mexer.

E '-.' .E e A seta interior de mexer comega a piscar 3 segundos antes da préxima acgéo de

°

mexer.
No inicio da acgdo de mexer, pode existir um breve aumento da velocidade para
separar os alimentos.

Mostra a poténcia escolhida.
As regulagdes de poténcia vao de Auto, 1 > a 7.
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modo manual

* Prima a regulagédo que deseja alterar e use o disco para ajustar a configuracao.

e Prima o disco para confirmar.

Nota:

e Sempre que uma configuragao é seleccionada, a barra por baixo do simbolo correspondente no ecra acende-se.
e A configuragao escolhida apaga-se apds 4 segundos se nao for realizada nenhuma outra acgao.

A temperatura pode ser regulada entre 20°C - 180°C em aumentos de 1°C.
Em alternativa, a unidade pode ser usada sem regular a temperatura se seleccionar “OFF”.
Nota: A Cooking Chef n&o atinge temperaturas mais baixas do que a temperatura ambiente.

Modo alta velocidade alta temperatura (HSHT)

Para misturar a alta velocidade a temperaturas abaixo de 60°C:

e Mantenha premido durante 3 segundos. O ! vermelho ilumina-se no ecra e mostra “CUIDADO, MODO HSHT”. A
batedeira também emite um bipe a cada 30 segundos.

@ e Gire o controlo de velocidade para a velocidade desejada, a batedeira aumenta lentamente até a velocidade
seleccionada.

® Pode reduzir a velocidade de forma normal.

e Para sair deste modo, mantenha premido o botéo de temperatura durante 5 segundos ou rode o controlo de
velocidade para “O”.

Esta funcao SO PODE ser utilizada com o batedor de pinha e/ou o batedor de remover. Nao deve exceder

a capacidade maxima de 3 litros e deve assegurar-se que o resguardo esta colocado. A maquina nao

deve ser deixada sem vigilancia.

O temporizador pode ser usado no modo de cozinhar.

Se néo for seleccionada uma contagem regressiva, 0 temporizador vai contar automaticamente para a frente em
intervalos de 1 segundo enquanto a maquina estiver a funcionar.

O tempo maximo de funcionamento é de 8 horas.

no modo de cozinhar. Note por favor, que para utilizar as regulagdes de mexer, todas as tampas das entradas devem

Q Tem a disposicao dez regulacdes de intervalo no mexer. Estas sé&o mais apropriadas quando a batedeira é utilizada
estar colocadas.

As configuragctes de poténcia podem ser ajustadas através do botao menu.

A poténcia passa por defeito para Auto.
A poténcia pode ser ajustada entre 250W a 1.500W.

e Escolha uma poténcia mais baixa para aquecer suavemente os ingredientes.
e Escolha uma poténcia mais alta para aquecer rapidamente os ingredientes.

regulacao dos intervalos no mexer
As regulacdes de mexer sdo ideais para usar com o batedor de remover.

Velocidade Intervalos Utilizacoes

Sem intervalo Mexer continuo para molhos e risotos.
(Mexer continuo)

T
)

5 segundos

12 1D 1D

10 segundos

Dourar carne e saltear vegetais.
20 segundos

30 segundos

40 segundos

12 1D 1D |l

50 segundos

i 1 minuto Mexer estufados, cozidos, caldos, etc.
HO) 2 minutos
HO)] 5 minutos
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configuracdes de temperatura

Temperatura Utilizac6es

50°C Chocolate temperado
72°C - 82°C Escaldar

98°C - 99°C Ferver lentamente
100°C Ferver, a vapor

130°C - 140°C

Saltear vegetais

180°C

Dourar carne

configuracoes de poténcia

Configuracoes de

poténcia Watts Utilizacoes

A Auto A intensidade da poténcia varia para optimizar a temperatura configurada.

1-2 1.500W - 1.200W Dourar carne, saltear vegetais, ferver agua

3.5 1. 000W - 500W Derreter mlante|ga, Imolhos a base de produtos lacteos, ferver em lume
brando, misturar alimentos quentes

6-7 375W - 250W Levedar massa
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programas

VAPOR Fase 1 (P1) Manter Quente Utensflio usado Comentérios
°C 102°C 65°C
O _ _ -Noglcl)lnsulte o0 manual de instrugoes
W Auto Auto do cesto vapor para quantidades
e tempos recomendados — ajuste
Etapa de aguecimento v X o tempo de cozedura conforme
requerido.
Tempo de cozedura 10 min. 30 min.
como saltar fases de programas
1 Mantenha premido o disco durante 5 segundos. Aparece no ecra “FASE DA RECEITA”.
2 Rode o disco para escolher a fase desejada (P1, P2, P3, etc.) e depois prima o disco para confirmar.
3 Siga as instrugdes do ecra.
Explicacao do texto do ecra
Durante os programas pré-programados aparecem variadas mensagens no ecra.
Mensagem Descricao
A ARREFECER A taca esta a arrefecer até atingir a temperatura configurada.
A AQUECER A taga esta a aquecer até atingir a temperatura configurada.
MODO HSHT Modo Alta Velocidade Alta Temperatura
A AMASSAR Durante a preparagdo da massa para pao 0 momento em que a massa ¢é esticada.
AMASSAR NOVAMENTE A Para retirar as bolhas de ar que se formam durante a levedagem e obter uma textura uniforme.
MASSA
A LEVEDAR Durante a preparagdo da massa para pdo 0 momento em que a massa é levedada pela Ultima vez.
TEMPERAGEM Controlo exacto da temperatura do chocolate para que este fique macio e com acabamento brilhante.
A PROCESSAR Parte de um programa quando a Cooking Chef esta a misturar sem o aquecimento.
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ajustar os utensilios da taca

batedor de pinha, batedor K em aco inoxidavel

Para obter melhores resultados o batedor de pinha € o
batedor K devem estar quase a tocar o fundo da taca @. Se
necessario ajuste a altura do utensilio utilizando a chave de
bocas.

—

Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da batedeira e insira o batedor de pinha ou
a varinha.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se a folga precisar de ser
reajustada, levante a cabeca da batedeira e remova o
utensilio.

4 Utilizando a chave de bocas fornecida, liberte um pouco

a porca @ para poder reajustar o eixo @. Para baixar o

utensilio mais para o fundo da taga, gire o eixo na direcgédo

contraria a dos ponteiros do reldgio. Para levantar o utensilio
de forma a que este ndo toque no fundo da taga, gire o eixo
na direcgao dos ponteiros do reldgio.

\olte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na batedeira e baixe a cabega desta.
(Confirme a posicao, ver ponto abaixo).

7 Repita, se necessario, 0s passos anteriores até que o

utensilio esteja na posicéao correcta. Uma vez conseguida

a posicao correcta do utensilio, aperte a porca de forma

segura.

o

batedor flexivel para alta temperatura - este utensilio
devera estar quase a tocar o fundo da taga.

batedor de remover - este utensilio deve tocar levemente o

fundo da taca.

Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da batedeira e insira a batedor de remover.

3 Baixe a cabega da batedeira. Se o utensilio precisar de
ser ajustado, levante a cabeca da batedeira € use a chave
de bocas para libertar um pouco a porca e depois baixe a
cabega da batedeira.

4 Para baixar o utensilio mais para o fundo da taga, gire a roda
de ajuste no sentido horario. Para afastar o utensilio do fundo
da taga, gire a roda de ajuste no sentido anti-horario.

5 Volte a apertar a porca.

—_

gancho de amassar - este utensilio € fixo de fabrica e ndo
precisa de ajuste.
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inserir e utilizar o seu resguardo contra salpicos

—_

~ W

A montagem do resguardo contra salpicos é constituido por

duas pegas: a protec¢do contra o aguecimento e o resguardo

contra salpicos.

A proteccao contra o aquecimento deve ser colocada
durante a operacao de preparacao da refeicao, caso
contrario a maquina nao funcionara e sera mostrado
“Colocar resguardo calor” no ecra. A protecgéo contra
0 aguecimento serve para proteger a cabega da batedeira
contra o vapor produzido durante o processo de cozedura.
O resguardo contra salpicos ndo deve ser colocado na taga
a nao ser quando utilizado conjuntamente com a protecgéo
contra o aguecimento.

Levante a cabeca da batedeira até prender.

Empurre a protecgao contra 0 aquecimento para cima na
direccéo da parte de baixo da cabeca da batedeira @ até
fixar completamente. Nunca deve usar a proteccao contra o
aquecimento sem o selo em borracha estar correctamente
colocado.

Coloque a taga na base.

Baixe a cabeca da batedeira.

Coloque o resguardo contra salpicos no rebordo da taga e
deslize-o para a frente até fixar completamente @.
Enquanto o seu aparelho mistura, podem ser adicionados
ingredientes directamente a taga através da tampa de
alimentagéo.

Para remover o resguardo deslize-o simplesmente no sentido
contrario ao aparelho.

Para remover a protecgéo contra o aguecimento, levante a
cabeca da batedeira até prender. Remova o utensilio, depois
puxe a protec¢ado contra 0 aquecimento para baixo na
direcgao contraria a parte de baixo da cabeca da batedeira.
Nota: Coloque ou remova o resguardo apenas quando a
cabeca da batedeira estiver na posi¢ao presa.
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retirar e colocar as tampas das entradas

Tampa da entrada de alta velocidade Tampa da entrada de baixa velocidade
1 Para retirar a tampa, utilize a pega e levante. 1 Para retirar a tampa, utilize a pega que se encontra por baixo
2 Para colocar, coloque a tampa por cima da entrada e empurre e levante.

para baixo. 2 Para colocar, cologue a lingueta de cima da tampa no nicho

da entrada e empurre até prender.

colocar e retirar o seu acessorio de mistura

O acessorio de mistura pode ser usado para ajudar a mexer.

1 Encaixe 0 acessorio de mistura no lado da taga com a aresta 3 Pararetirar realize o inverso do processo.
vertical para o interior € 0 acessorio de mistura para o lado de IMPORTANTE - O acessorio de mistura ndo deve estar
fora @. colocado quando usa o batedor K, o batedor de pinha, o
2 Rode o0 acessdrio de mistura no sentido anti-horario para as gancho de amassar ou o batedor flexivel.

pegas da taca @.

colocar o batedor flexivel de alta temperatura

colocar a lamina do batedor flexivel 1 Cologue com cuidado a lamina flexivel da varinha na
A lamina do batedor é fornecida ja montada e deve ser ferramenta encaixando a base da lamina no encaixe,
sempre retirada antes de limpar. em seguida encaixe um lado na ranhura antes de

cuidadosamente prender até ao final do utensilio. Repita o
mesmo processo do outro lado.
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capacidades maximas e velocidades recomendadas

As velocidades seguintes sdo meramente indicativas e poder&o variar de acordo com a qualidade e a temperatura dos ingredientes que

estdo a ser misturados, etc.

Massa quebrada Peso de Farinha 910g

Massa para Pao (massa levedada dura) Peso de Farinha 350g-1,6kg
Peso total 550 g-2,56 kg

Massa levedada mole Peso de Farinha 250 g-2,6 kg
Peso de Farinha 480 g-5kg

Mistura para bolo de frutas Peso total 4,55 kg

Claras de ovos Numero 16
Peso (605 @)

Modo de cozedura Capacidade total 3L

Azeite Capacidade total 250m!

* Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 50 g)

agucar

Utensilio Receita/Processo Velocidade Recomendada
Batedor K Bater manteiga/margarina e Comece no “Min” e aumente gradualmente até ao
acucar “Max”
Bater ovos em misturas para 4 até “Max”
bolos
Incorporar farinha, frutos, etc. “Min” -1
Preparados completos para Comece no “Min” e aumente gradualmente até ao
bolos (Misturas compradas) “Max”
Envolver gordura em farinha “Min” até 2
Batedor flexivel Bater manteiga/margarina e Comece no “Min”, aumente gradualmente até 3.

Rapar misturas quentes ou/e
frias dos lados da taga

Comece no “Min”, aumente gradualmente até 3.

Batedor de pinha

Para ovos, natas, suflés.

Gradualmente aumente até ao “Max”

Gancho de amassar

Para misturas com fermento de
padeiro

Comece no “Min” e aumente gradualmente até ao 1

Batedor de remover

Apropriado para usar durante

a cozedura para manter a
consisténcia dos alimentos, ex.
galinha, peixe, vegetais e frutos.

Utilize apenas com a regulacéo para mexer
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cuidados e limpeza

assisténcia e cuidados ao cliente

Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada antes de
limpar.

Pode aparecer alguma gordura na entrada @ quando a usar
pela primeira vez. Isto é normal — limpe-a simplesmente.

As superficies de metal dos sensores de temperatura podem
mostrar sinais de desgaste durante a sua utilizagdo normal.
Isto ndo afecta o desempenho do produto.

Nao deixe a varinha flexivel para alta temperatura colocada na
batedeira quando esta n&o estiver em utilizacéo.

aparelho e tampas das entradas
Limpe com um pano hdmido e seque em seguida.
Nunca submerja em agua ou use abrasivos.

batedor flexivel para alta temperatura

Remova sempre a lamina da vareta flexivel da ferramenta
antes de temperatura limpar.

Lave a lamina da vareta flexivel e a ferramenta em agua
quente com sabao e seque. Em alternativa, estes acessorios
podem ser lavados na maquina de lavar louga.

Nota: Inspeccione regularmente o estado de conservagao do

utensilio antes e depois de utilizar e inspeccione regularmente
0 estado de conservagéo da lamina da vareta e substitua-a se
existirem quaisquer sinais de uso.

taca, utensilios, resguardo contra salpicos, acessério
de mistura

Lavam-se a mao ou ha maquina da loica, secando-se em
seguida cuidadosamente.

Nunca use uma escova metalica, esfregao de aco ou lixivia
para limpar a sua taga de acgo inoxidavel. Utilize vinagre ou um
destartarizador apropriado para remover calcario.

Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a sec¢éo “guia

de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu produto esta abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposigoes
legais relativas a quaisquer disposi¢des sobre garantias e
com os direitos do consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

Se o0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que 0 envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informagdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu
pais.

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

Al

e Se os alimentos se queimaram ou pegaram ao fundo da taga,
remova 0 maximo possivel utilizando a espatula. Encha a taga
com agua morna e detergente e deixe repousar. Remova
qualquer depdsito que ndo sai faciimente, com uma escova
de nylon.

e Qualquer descoloragao da taga nao afectara o seu
desempenho.

ranhura para drenagem

e Assegure-se que esta area nao tem comida. Se necessario
use uma escova de limpar garrafas ou um cotonete para
limpar.
sensores de temperatura

e Limpe com um pano humido e seque em seguida. Nunca
utilize abrasivos ou instrumentos afiados para limpar os
sensores.

acessorio acessorio
adequado para
ser lavado em
maquina de
lavar loica
Taca v
Batedor K, batedor de pinha, batedor flexivel v
e batedor de remover
Gancho de amassar v
Acessorio de mistura v
Tampas da entrada X
Espatula v
Resguardo contra salpicos e protec¢éo v
contra 0 aquecimento
Anel de borracha v
Tapete de proteccao da superficie de v
trabalho
Rapador de massa v
I

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELECTRICOS E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para 0 ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminacéo inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacdo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de
lixo com uma cruz por cima.



guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

A batedeira ndo funciona no modo

de aquecimento, o ecra mostra uma
mensagem de erro e produz um bip de
aviso.

Um dos sensores de seguranca foi activado.

Consulte o ecré para encontrar causas da

notificacao.

e Certifique-se que a cabeca esta baixada e
presa.

* \erifiqgue que todas as tampas das entradas
estéo correctamente colocadas.

¢ \erifique que a protecgéo do aquecimento
esta correctamente colocada.

¢ \erifique que a taga da Chef esta
correctamente colocada.

A maquina muda de velocidade ou a
velocidade € limitada enquanto cozinha.

A velocidade € automaticamente limitada
quando o conteldo da taca atinge os 60°C e
o indicador de aviso de temperatura quente
esta aceso.

Isto é uma caracteristica de seguranca.

Os alimentos estao a queimar-se no
fundo da taga.

1 A regulacdo de temperatura seleccionada
pode ser muito alta.
2 Esté a ser usado o utensilio errado.

3 O intervalo no mexer é muito longo.

4 O utensilio pode néo estar suficientemente
baixo na taca.

5 O temporizador foi regulado para
demasiado tempo.

6 O sensor e/ou a parte de baixo da taca
podem nao estar limpos.

1 Reduza a temperatura ou as regulagdes de
poténcia.

2 Confirme que esta a usar o utensilio
mais apropriado e que esta ajustado
correctamente.

3 Aumente a frequéncia do intervalo no mexer
ou aumente para funcionar continuamente.

4 Ajuste o utensilio.

5 Cozinhe num espago de tempo mais curto
(certifique-se que os alimentos estdo bem
cozinhados).

6 Verifique que estas areas estéo limpas e
secas.

A consisténcia dos alimentos nao &
mantida.

1 A temperatura seleccionada € muito alta.

2 O intervalo no mexer é muito frequente.

3 Os ingredientes foram cozinhados
demasiado tempo.

4 Esta a ser usado o utensilio errado.

1 Reduza a temperatura.

2 Reduza o intervalo no mexer.

3 Reduza o tempo de cozedura (certifique-se
que os alimentos est&do bem cozinhados).

4 Confirme que esta a usar o utensilio mais
apropriado.

A velocidade de mistura nao é
consistente.

1 Ingredientes demasiado grandes, duros
ou sdlidos.

1 Corte os alimentos em pedacos pequenos,
retire os carogos da fruta, derreta devagar os
ingredientes sem que nenhum utensilio esteja
colocado (mas confirme que seleccionou uma
velocidade).

2 Adicione ingredientes depois de ter baixado a
cabecga da maquina.

3 Confirme que esté a usar o utensilio mais
apropriado.

Dificuldade em fechar a cabeca da
batedeira.

1 Os ingredientes soélidos como o chocolate
no fundo da taga impedem que a cabeca
da batedeira se prenda em baixo.

2 O batedor de remover foi colocado
incorrectamente.

1 Adicione ingredientes depois de ter baixado a
cabeca da maquina.

2 Confirme que o batedor de remover esta
colocado na entrada para o batedor de
remover.

A batedeira trabalha continuamente
quando as velocidades de mexer estao
seleccionadas.

As tampa das entradas nao estao bem
colocadas.

Verifique que todas as tampas das entradas
estéo correctamente colocadas.

A velocidade do motor é limitada
quando se usam acessorios.

Colocada a taga quente.

Remova a taga ou arrefeca-a abaixo dos 60°C.

O batedor de pinha ou o batedor k toca
no fundo da taga ou ndo chega aos
ingredientes do fundo da tacga.

O utensilio nao estéa a altura correcta e
precisa de ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando uma chave
de bocas de tamanho correcto — ver a seccéao
“Ajuste do Utensilio”.
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Problema

Causa

Solucao

O batedor K, o batedor de pinha ou o
batedor flexivel bate no acessdrio de
mistura.

O acessorio de mistura esta colocado.

Retire o acessdrio de mistura - este é s6 para
ser usado com o batedor de remover.

O acessorio para a baixa velocidade
n&o pode ser inserido.

Confirme que o seu acessorio é compativel
para ser usado no seu modelo de maquina.
O Sistema de conexao Twist necessita de

(Modelo KAX)

O acessorio deve ter o sistema de conexao
twist KAX colocado na entrada.

Se ja possui acessorios com o Sistema de
Conexao de Barra precisa de utilizar o
adaptador KATOO2ME para os ligar ao Sistema
de Conexao Twist da sua Maquina de Cozinha.
Para mais informacgoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

A luz de espera pisca quando a
Maguina de Cozinha € ligada pela
primeira vez a corrente eléctrica.

O controlo de velocidade n&o esta na
posicao “O”.

A cabeca da batedeira esta levantada ou
nao esta presa correctamente em baixo.

Coloque o controlo de velocidade na posicao
“0”.

Verifique se a cabeca da Maquina de Cozinha
esta correctamente presa em baixo.

A Maquina de cozinha para durante o
funcionamento.
A Luz de espera pisca rapidamente.

Foi activado o sistema de protecc¢ao de
sobrecarga ou de sobreaquecimento.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue da corrente eléctrica e confira que nao
ha obstrucao ou sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade para a posi¢ao
“O” e recomece.

Se a maquina ndo comegar a funcionar, remova
parte dos ingredientes da taga para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema, desligue da
corrente e espere 15 minutos. Ligue novamente
a corrente e volte a seleccionar a velocidade.
Se mesmo assim a maquina nao recomegar a
trabalhar, contacte o “Cuidados ao Cliente” da
Kenwood para mais conselhos.

A Maquina de cozinha para durante
o funcionamento. A luz do botdo em
espera pisca lentamente.

1 Foi retirada a protecgéo contra o
aguecimento ou uma tampa de entrada.

2 A cabeca da batedeira foi levantada.

3 O acessorio da entrada excedeu o seu
tempo de funcionamento.

1 Coloque a protecgao contra o aquecimento
ou a tampa da entrada. Rode o controlo de
velocidade para a posicao “O” e recomece.

2 Baixe a cabega da batedeira. Rode o
controlo de velocidade para a posicao “O” e
recomece.

3 Rode o controlo de velocidade para “O” e
depois recomece.

Luz de espera apagada enquanto a
Maquina esta ligada a corrente eléctrica.

A Maquina de Cozinha esteve ligada a
corrente mais de 30 minutos sem ser posta
a funcionar e entrou em modo de espera.

Carregue uma vez no botéo de espera para
recomegar.

O ecra mostra um coédigo de erro
alfanumérico.

O aparelho nao esta a funcionar
devidamente.

Contacte um Centro de Assisténcia Kenwood
autorizado. Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood mais préximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou o website
especifico do seu pais.

Quando contactar a Assisténcia técnica, podem ser-lhe pedidos detalhes da versao de software da sua maquina. Estas informagdes podem
ser encontradas premindo o botdo menu e seleccionando “CONFIGURACOES” e depois “VERSAQ”.
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sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for at
sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-reparator.

vigtig besked - elektroniske medicinske implantater

Dette apparat danner kortraekkende magnetiske felter, ligesom alle induktionsprodukter til
opvarmning. Hvis en bruger eller en person i den umiddelbare naerhed har en pacemaker
eller et andet aktivt implantat, bedes du kontakte en leege far brug, med hensyn til mulige
uforligeligheder for at undga en sundhedsrisiko.

Sluk for apparatet og traek stikket ud fer montering eller afmontering af redskaber/tiloehar,
efter brug eller fer rengering.

Serg for at kropsdele, har, smykker og lgstsiddende paklaedning holdes veek fra de
beveegelige dele og monteret tilbehaor.

Placér aldrig dine fingre mm. i haengselsmekanismen.

Hold altid apparatet under opsyn.

Benyt aldrig et beskadiget apparat. Fa det efterset eller repareret: se ‘service og kundepleje, .
Benyt aldrig uautoriseret tilboehar eller mere end et stk. tilbeher ad gangen.

Overskrid aldrig de maksimale masngder, og overskrid aldrig det maksimale 3 liters
opfyldningsniveau, som er markeret pa indersiden af skalen.

Nar du benytter tilbeher, skal du laese de medfalgende sikkerheds- og brugervejledninger.
Veer forsigtig ndr du lofter dette apparat, da det er tungt. Serg for at hovedet er last og at
skalen, redskaberne, dasksler til udgange og ledning er sat godt fast, fer apparatet loftes.
Lad aldrig ledningen hasnge ned, sdledes at et barn kan fa fat i den.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt kommme i kontakt med vand.

Veer forsigtig med at handtere eller berore alle dele af apparatet, mens det anvendes

i kogeindstillingen eller efter madlavning, SPECIELT SKALEN, STANKSKARMEN OG
REDSKABER da de stadig vil veere VARME i lang tid efter at der er slukket for apparatet.
Benyt handtagene til at fierne og baere skalen. Benyt grydelapper nar den varme skal og de
varme mikserredskaber handteres.

Undersiden af skalen vil stadig veere varm lang tid efter opvarmningen er faerdig. Veer
forsigtig ved handtering og anvend bordskaneren nar skalen placeres pa varmefelsomme
overflader.

Pas pa dampudslip fra mikserskalen, specielt nar laget pa stasnkskasrmen abnes eller néar
mikserhovedet loftes.

Hvis der overferes varm mad fra mikserne til blenderen, skal ingredienserne altid have lov til at
kole af til stuetemperatur, fer de placeres i blenderen.

Anvend kun skalen og de medfelgende redskaber med dette apparat. Anvend aldrig skalen
sammen med en anden varmekilde.

Benyt aldrig apparatet i kogeindstillingen, hvis skalen er tom.

Tilseet aldrig noget gennem luftventilerne.

Under anvendelse af dette apparat skal der sikres at det er placeret pa en jesvn overflade
veek fra kanten. Serg for at det er mindst 10 cm fra vaegge og serg for at ventilerne ikke er
blokerede. Ma ikke placeres under ophasngte kokkenskabe.
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e Sorg for at undersiden af skalen og temperatursensorerne er rene og torre for madlavning,
for korrekt og sikker brug af induktionskogeren.

e Som med alle induktionskogeapparater, ma der ikke placeres kreditkort, magnetiske

genstande og felsomt elektronisk udstyr taet ved apparatet, mens det er i brug.

Anvend ikke apparatet til dybstegning af madvarer.

Serg altid for at maden er helt gennemkogt fer den spises.

Overskrid ikke 250 ml, nar der bruges olie til tilberedningen.

Maden ber spises i lobet af kort tid efter tilberedning eller hurtigt nedkeles og derefter sasttes

i koleskab sé hurtigt som muligt.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

e Elledningen reducerer risikoen for at blive viklet ind eller snuble. Forleengerledninger
kan bruges, hvis der udvises forsigtighed. Hvis der bruges forleengerledning: 1) skal
forleengerledningens anforte elektriske klassifikation veere mindst sa stor som apparatets
elektriske klassifikation, og 2) ledningen skal opsesttes, s& den ikke haenger ud over
bordpladen, hvor barn kan traekke i den, eller der kan snubles i den ved et uheld. Hvis
apparatet er jordet, skal forleengerledningen vaere en tretradet ledning af typen, der er jordet.
Apparatets elektriske klassifikation er anfert pa undersiden af enheden.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er involveret.

e Born bar overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

e Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og ledningen utilgeengeligt for
barn.

e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood pétager sig intet erstatningsansvar,
hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i stikkontakten for forste brug

e Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som e Vask delene: Se "Pleje og rengering”-afsnittet.
den, der er vist p& bunden af maskinen.

e ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VZERE
FORBUNDET TIL JORD.

e Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.
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leer din Kenwood Cooking Chef at kende

forklaring

udtag til tilbbehor

@ hejhastighedsudtag (HSO)
® lavhastighedsudtag (SSO)
® skalens redskabssokkel
@ roreredskabets sokkel

Mikser

® daeksel til hejhastighedsudtag
® mikserhoved

@ daeksel til lavhastighedsudtag
cooking chef skal

® hoved - loftearm
hastighedskontrol

@ standby-knap

@ indstillingsknap til display/enter-knap
@ display

@ afleb

@ sokkel til skdl/induktionsomrade
luftventiler

@ temperatursensorer

K-spade

purépisker til hgj temperatur
@0 el-piskeris

@) dejkrog

@ roreredskab

@ clips til rerehjeelp

@ dejskraber til hgj temperatur
@ varmeskjold

@ gummiforsegling (aftagelig)
@) steenkskeerm

1&g til indfedningsskakt

@ bordskaner

skruenagle

valg af sprog

grafik pa displayskserm

@ advarsel om hgj temperatur

@ programfase

@3 temperaturvalg

@) advarsel om hgj hastighed, hej temperatur
@ tekstdisplay

valg af tid

@D valg af roreforsinkelse

effektvalg

displaypanel
temperaturknap
tidknap

knap til rereindstilling
@ menuknap

dejskraber

Bemaerk: Tilbehor til lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din kekken-maskinemodel har

Twist- tilslutningssystem. Det er konstrueret til at passe til twist-
tilslutningssystem-tiloehar.

Nér du keber nyt tilbeher til lavhastighedsudtaget, skal du
kontrollere kompatibilitet med din kekkenmaskine. Alt twist-
tilslutningssystem-tiloehar kan identificeres via produktkoden, der
begynder med KAX og ogsé pa Twist-logoet , som er synligt
pa emballagen.

Hvis dit eget tilbeher har Bar-tilslutningssystem , skal du
bruge KATO02ME-mellemstykket til at tilslutte disse til twist-
tilslutningssystem pé din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besage
www.kenwoodworld.com/twist.

Né&r du taender for Cooking Chef for farste gang, er displayets sprog engelsk som standard.

1 Tryk p& menuknappen for at gendre sprog.

¥

Brug indstillingsknappen til displayet/enter-knappen til at veelge

o . - . - + SETTINGS

"INDSTILLINGER” (SETTINGS), og tryk pa indstillingsknappen til @
displayet/enter-knappen for at bekrasfte. l

3 Brug indstilingsknappen til displayet/enter-knappen til at vaelge JIT?
"SPROG” (LANGUAGES), og tryk pa indstillingsknappen til
displayet/enter-knappen for at bekraefte.

4 Brug indstillingsknappen til displayet/enter-knappen til at veelge =

o o - + EMGELISH

det onskede sprog. Nar det gnskede sprog er valgt, trykkes pa @
indstillingsknappen til displayet/enter-knappen for at bekraefte. ‘

5 Gentag proceduren for at sendre sprog igen. JIT?
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skalredskaberne og nogle af deres anvendelser

K-spade
Til kager, smakager, butterdej, glasur, fyld, vandbakkelser og
kartoffelmos

Piskeris

Til eeg, creme og soufflé. Brug ikke piskeriset til tunge blandinger
(f.eks. sammenpiskning af fedtstof og sukker) — den kan blive
beskadiget.

Velegnet til kombination med rereredskabet, nar der piskes ved
varme, f,eks italienske og schweiziske marengs.

Dejkrog
Kun til geerdej.

Purépisker til hoj temperatur

Velegnet til piskning af smer og sukker, vandbakkelsesdej samt
polenta. Ideel til at skrabe blandinger, bade varme og kolde, af
skélens sider under blanding.

Roreredskab

Velegnet til brug under tilberedning for at bevare madens
konsistens, f.eks. kylling, fisk, grentsager og frugt. Ideel til
bruning af ked. Ogsa velegnet til risotto, saucer og smeltning af
chokolade.

sadan anvendes din Cooking Chef

VIGTIGT

e Sorg for at induktionsomradet, temperatursensorerne og
skalens ydre overflade forneden er rene. Hvis dette ikke
er tilfeeldet, vil det pavirke varmesensoren, og resultatet af
kogningen vil ikke vaere optimalt.

e Sorg for at alle deeksler til udgange, herunder varmeskjoldet,
er monteret. Hvis de ikke er korrekt monteret, vil
opvarmningsfunktionen ikke fungere.

e Anvend altid grydelapper til at fierne skél og redskaber efter
madlavning.

1 Slut maskinen til stramforsyningen. Displayet teendes.

2 Drej hovedets loftearm med uret @), og left mikserhovedet, til
det laser.

3 Tryk varmeskjoldet @ op p& undersiden af mikserhovedet
@, til det er i stiling. Varmeskjoldet mé aldrig bruges, uden at
gummiforseglingen @ sidder korrekt.

e Hvis Cooking Chef bruges uden opvarmning, er det ikke
nadvendigt at pasastte varmeskjoldet, medmindre det bruges
som steenkskaerm. Se afsnittet "pésastning og brug af
steenkskeaermen”.

4 Saet skalen pé soklen — tryk ned, og drej med uret ©.

5 Veelg én af falgende muligheder:

Manuel tilberedning.

Se afsnittet om manuel tilstand.

Forudindstillede programmer:

Se afsnittet "sadan bruger du de forudindstillede programmer"
angéende oplysninger om brug.

e Se kvikstartsvejledningen angéende flere opskriftsideer.

6 Sast det onskede redskab i skdlens redskabssokkel @
eller rareredskabets sokkel @, hvis rareredskabet bruges.
Sest tappen sesttes i rillen, derpa drejes der for at lase den i
position @.
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regreredskab — nér roreredskabet bruges, kan clipsen til
rorehjeelp ogséa bruges til hjaelp med at mikse, se "sadan
pasasttes og bruges clipsen til rarehjaslp”. Rereredskabet kan
0gsa bruges sammen med piskeriset, f.eks. ved fremstilling af
marengs. Brug ikke rereredskabet sammen med dejkrogen.
Bemeerk: Hvis K-spaden, piskeriset eller piskeren ikke kan

na ingredienserne i bunden af skalen, skal du se afsnittet om
redskabsindstilling.

¢ \ed aftagning af et redskab gennemferes ovenstaende trin 6
bagfra. (Brug altid grillhandsker til at aftage redskaber efter
tiloeredning).

7 Nér mikserhovedet skal saenkes, haeves det forst let. Drej

derpa hovedets loftearm med uret.

Seenk det ned i l&st position.

Heeld de relevante ingredienser i, der skal tilberedes/mikses.

9 Drej hastighedskontrollen til den enskede indstilling. Drej
hastighedskontrollen til Q for at bruge rereindstillingerne.

e Huvis skalens temperatur overstiger 60 °C, begraenses
hastigheden automatisk af sikkerhedshensyn, selvom der er
valgt en hgjere hastighed. Hastigheden oges ikke automatisk,
nér temperaturen falder til under 60 °C. Hastighedskontrollen
skal farst drejes til fra-positionen "O” og den enskede
hastighed veelges igen.

Se afsnittet Manuel tilstand ang&ende brug af tilstand for hgj
hastighed og hgj temperatur (HSHT).

9]



10

11

Nar et program er faerdigt, bipper enheden 3 gange.
Bemeerk: Hvis tiden ikke indstilles, slutter varme- og rore-
processerne automatisk, nar timeren har naet 8 timer.
Sast hastighedskontrollen tilbage pa fra-positionen "O” for
at stoppe mikseprocessen eller sastte den pa pause. Vaelg
hastighed for at genoptage processen.

VIGTIGT
Opvarmning fortsaetter, nr mikseprocessen stoppes
eller saettes pa pause.

12

Sast temperaturen pa "OFF” for at stoppe
opvarmningsprocessen. Tryk alternativt pa standoy-knappen.
Vigtigt — Hvis mikserhovedet pa noget tidspunkt haeves
under en funktion, saettes opvarmningsprocessen pa pause.
Skalredskabet stopper og starter ikke igen, nar mikserhovedet
seenkes. For at genstarte mikseren skal hastighedskontrollen
seettes pa "O”-positionen og hastighed veelges igen.

efter madlavning.

Veer forsigtig med at héndtere eller berare alle dele af
mikseren, mens det anvendes i kogeindstillingen eller efter
madlavning, SPECIELT SKALEN, STANKSKARMEN OG
REDSKABER da de stadig vil vaere VARME i lang tid efter at
der er slukket for apparatet. Benyt handtagene til at fierne og
beere skalen. Benyt grydelapper nér den varme skal og de
varme mikserredskaber handteres.

Undersiden af skélen vil stadig veere varm lang tid efter
opvarmningen er feerdig. Veer forsigtig ved handtering

og anvend bordskaneren til at beskytte varmefelsomme
overflader.

tips

Nogle opskrifter, specielt dem med en hgjt vandindhold, vil
ikke veere i stand til at opna en kogetemperatur pa over 100°C
(da det er vands kogepunkt).

Nér der tilseettes ingredienser til skélen under madlavningen,
skal hastigheden reduceres og ingredienserne skal tilseettes
langsomt og jeevnt.

Anvend den kontinuerlige omrerer indstilling for at opvarme
saucer.

Hvis du bruger staenkskeaermen under madlavningen,

skal du altid fierne den for mikserhovedet Ioftes. Pas pa

den kondensation, som dannes pa staenkskasrmen og
varmeskjoldet.

Né&r mikserhovedet loftes, skal det geres langsomt for at lade
evt. vaeske pa undersiden af varmeskjoldet lgbe tilbage i
skalen.

Der er ti funktioner for rereforsinkelse, hvormed du kan veelge
den korrekte meengde af rering til individuelle opskrifter. Nogle
opskrifter kraever konstant omrering, sé ingredienserne ikke
Klistrer fast til skalens bund, hvorimod andre har bedre af
afbrudt omrering for at bevare madens konsistens.

sadan anvendes din Cooking Chef som mikser

Montér mikseren som tidligere beskrevet i “sddan anvendes
din Cooking Chef”. Drej hastighedskontrollen til den enskede
indstilling. Hastigheden kan til enhver tid eendres, mens
mikseren er i brug. Saet hastighedskontrollen tilbage pa fra-
positionen "O” for at stoppe mikseren.

Brug pulspositionen (P) til korte stad med
maksimumhastighed.

gode rad

Stop mikseren hyppigt og skrab ned af skalens sider med
dejskraberen.

/g ved stuetemperatur er mest velegnet til piskning.

For der piskes aeggehvider, skal der kontrolleres at der ikke er
noget fedtstof eller aaggeblomme pa piskeriset eller i skalen.
Anvend kolde ingredienser til butterdej med mindre der star
noget andet i din opskrift.

tips om aeltning af brod

vigtigt

Overskrid aldrig de angivne maksimale masngder — du vil
overbelaste maskinen.

Hvis du kan here at maskinen arbejder hardt, skal den
slukkes, halvdelen af dejen fiernes og hver halvdel seltes

for sig.

Ingredienserne blandes bedst, hvis du kommer veaesken i forst.
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opskrift

chilimarinade

200 g kold klar honning (i keleskab natten over)
1 chili (hel)

5 ml (1 tsk) groftmalet jordneddesmar
Krydderier

1
2

Anbring alle ingredienserne i minihakkeren/-kvaernen

Seast tilbeheret pa kekkenmaskinen, og lad ingredienserne
synke ned om kniven.

Skift til puls i 10 sekunder.

Anvend efter behov.



forklaring af displayets symboler

™
A

Indikator for varmeadvarsel
Under 40 °C - ingen red streg
40-60 °C - blinkende red streg
Over 60 °C — massiv rad streg

Vises, nar mikseren karer i tilstand for hej hastighed og hej temperatur (HSHT).

Viser aktuel fase for et program, nar forudindstillede programmer bruges.

Tekstdisplayet viser statusoplysninger, programoplysninger og fejlmeddelelser.

Viser den valgte temperatur.
Temperaturen kan indstilles fra "OFF”, 20-180 °C.

Viser den valgte tid i timer, minutter og sekunder.

ol e B Tiden kan indstilles fra 5 sekunder - 8 timer og teeller ned, nér en temperatur er
D e i | valgt.
Viser den valgte roreindstilling fra 0 > 9.
&, » De yderste streger taendes gradvist for at indikere tidsrummet for nzeste rerehandling.
i' '-,' .E ¢ Den inderste rorepil begynder at blinke 3 sekunder for den neeste rorehandling.

Ved starten pé en rerehandling kan der ske en kort stigning i hastighed for at adskille
madstykkerne.

N
I

Viser den valgte effektindstilling.
Effektindstillinger gér fra Auto, 1 > 7.
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manuel tilstand

¢ Tryk pa den indstilling, du @nsker at aendre, og brug indstilingsknappen til displayet til at justere indstillingen.
¢ Tryk pa indstillingsknappen til displayet for at bekrasfte.

Bemeerk:

¢ Nér en indstilling er valgt, teendes stregen under det tilsvarende symbol pa displayet.
¢ Indstillingen udkobles efter 4 sekunder, hvis der ikke foretages noget.

Temperaturen kan indstilles fra 20 °C til 180 °C i trin pa 1 °C.
Alternativt kan enheden bruges uden at indstille en temperatur ved at veelge "OFF".
Bemeerk: Temperaturen for Cooking Chef falder ikke lavere end rumtemperaturen.

Tilstand for hgj hastighed og hgj temperatur (HSHT)

Sadan mikses der ved hgj hastighed ved temperaturer over 60 °C:

e Trykind i3 sekunder. Det rgde ! teendes pa displayet, og "ADVARSEL HSHT-TILSTAND” vises. Mikseren afgiver
ogsé en biplyd hver 30. sekund.

e Drej hastighedskontrollen til den enskede hastighed. Mikseren @ger langsomt hastigheden til det valgte.

® Du kan saenke hastigheden som normalt.

e For at g& ud af denne tilstand skal du trykke pa temperaturknappen og holde den inde i 5 sekunder eller sestte
hastighedskontrollen tilbage p& "O”.
Denne funktion MA KUN bruges med piskeriset og/eller rareredskabet. Du ma ikke overskride den
maksimale tilberedningsmaengde pa 3 liter, og du skal sikre, at steenkskaermen er pasat. Maskinen ma
ikke efterlades uden opsyn.

Timeren kan bruges i tilberedningstilstand.
Hvis der ikke vaelges en nedteaellingstid, teeller timeren automatisk op i intervaller pa 1 sekund, mens maskinen karer.
Den maksimale keretid er 8 timer.

Der er ti indstillinger for rareforsinkelse. De er mest passende, nar mikseren bruges i tilberedningstilstand. Bemaerk, at
alle deeksler til kraftudtag skal veere pésat ved brug af rereindstillingerne.

HErel© S

Effektindstillinger kan justeres pa Menuknappen.

Effekten er Auto som standard.

Effekten kan indstilles fra 250 W til 1500 W.

e Veelg en lavere effektindstilling for sknsomt at varme ingredienserne op.
e Vazxlg en hgjere effektindstilling for at opvarme ingredienserne hurtigt.

indstillinger for rogreforsinkelse
Rereindstillingerne er ideelle til brug med roreredskabet.

Hastighed

Forsinkelsesintervaller Anvendelser

m
)

Ingen forsinkelse

(Kontinuerlig reren) Kontinuerlig omrering til sauce og risotto.

5 sekunder

10 sekunder

Bruning af ked og sautering af grentsager.

0}

0]

0)

G 20 sekunder

@"; 30 sekunder

O 40 sekunder

O) 50 sekunder

@"’; 1 minut Reren i stuvninger, gryderetter, fond osv.
o) 2 minut

@ 5 minut
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temperaturindstillinger

Temperatur Anvendelser

50 °C Chokolade tempering
72 °C il 82 °C Pochering

98 °C il 99 °C Simre

100 °C Kogning, dampning

130 °C il 140 °C

Sautering af grentsager

180 °C

Bruning af ked

effektindstillinger

Effektindstillinger

Watt

Anvendelser

A Auto Stremtilgangen varierer for at optimere temperaturindstillingen

1-2 1500 W til 1200 W Bruning af ked, sautering af grentsager og vandkogning

3.5 1000 W til 500 W Slmeltlnmg af smer, saucer med mejeriprodukter, snurren og opvarmet
piskning

6-7 375 W til 2560 W Haevning
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Programmer

DAMP Fase 1 (P1) Hold varm Anvendte redskaber Tilberedelse

°C 102 °C 65 °C

O B B Bemeerk:

W Auto Auto e Se damperkﬂurvens vejlednings-
manual angaende anbefalede

Opvarmningsstadie 4 X maengdgr o9 lt|der - indistil
tilberedningstiden efter behov.
Tilberedningstid 10 min. 30 min.

overspring af programfaser

1 Tryk pa indstillingsknappen til displayet, og hold den inde i 5 sekunder. "OPSKRIFTSFASER” vises pa displayet.
2 Drej indstillingsknappen til displayet for at vaelge den gnskede fase (P1, P2, P3, etc.), og tryk p& knappen for at bekrasfte.
3 Falg instruktionerne pé displayet.

Forklaring af displayets tekst
Under de forudindstillede programmer vises diverse meddelelser pa displayet.

Meddelelse Beskrivelse

NEDKOLING Skélen koler ned til en indstillet temperatur.

OPVARMNING Skaélens temperatur stiger.

HSHT-TILSTAND Tilstand for hej hastighed og hej temperatur.

ALTNING Proceduren i bradfremstilling, hvor dejen streekkes.

SLA NED Ved at sla dejen ned fiernes store luftlommer, sé der opnées en jasvn konsistens.
HAEVNING Proceduren i bradfremstilling, hvor dejen haever.

VARMEBEHANDLING Praecis kontrol af chokoladens temperatur, sa der opnas en glat skinnende overflade.
| GANG Del af et program, hvor Cooking Chef mikser uden opvarmning.
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indstilling af skalveerktajerne

N

piskeris, K-spade i rustfrit stal

For at fa det bedste resultat skal piskeriset og K-spaden
neesten bergre bunden af skélen @. Om nadvendigt kan
hejden indstilles med den medfelgende skruenagle.

Treek stikket ud for apparatet.

Haev mikserhovedet, og isaet piskeriset eller piskeren.
Saenk mikserhovedet. Hvis hejden skal justeres, loftes
mikserhoved og redskabet fiernes.

Anvend den medfelgende skruenagle til at lasne metrikken
@ tilstraskkeligt til at gore det muligt at justere skaftet @.
Hvis redskabet skal sasenkes ned mod skélens bund, skal
skaftet drejes mod uret. Hvis redskabet skal loftes fra skalens
bund, skal skaftet drejes med uret.

Spaend matrikken igen.

Sast redskabet pa mikseren og saenk mikserhovedet.
(Kontrollér positionen ved at se de ovenstaende punkter).
Gentag de ovenstéaende trin efter behov til redskabet er
korrekt pa plads. Nar dette er gjort spaendes matrikken
forsvarligt.

purépisker til hgj temperatur — dette redskab skal kun lige
rore ved bunden af skélen.

roreredskab — dette redskab skal lige netop berere bunden
af skélen.

Tag apparatets stik ud.

Haev mikserhovedet, og isaet roreredskabet.

Saenk mikserhovedet. Hvis redskabet skal indstilles, skal
mikserhovedet haeves og skruenaglen bruges til at losne
metrikken. Saenk derpa mikserhovedet.

For at seenke redskabet mod bunden af skalen drejes
indstillingshjulet med uret. For at heeve redskabet fra bunden
af skélen drejes indstillingshjulet mod uret.

Speaend matrikken igen.

dejkrog — dette redskab indstilles pa fabrikken og er ikke
indstilleligt.
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pasaetning og brug af stasnkskasrmen

~ W

Staenkskaermen bestér af 2 stykker: varmeskjoldet og
staenkskaermen.

Varmeskjoldet skal pasaettes under tilberednings-
funktioner, ellers fungerer maskinen ikke, og ”pas.
varmeskjold” vises. Varmeskjoldet beskytter mikserhovedet
mod den damp, der dannes under kogningen.
Staenkskaermen ma ikke sasttes pa skalen undtagen sammen
med varmeskjoldet.

Loft miksernovedet indtil det laser pé plads.

Skub varmeskjoldet opad mod undersiden af mikserhovedet
@ indtil det er helt pa plads. Varmeskjoldet mé& aldrig
anvendes uden at gummiforseglingen er korrekt monteret.
Sast skalen pa plads péa soklen.

Saenk mikserhovedet.

Lad staenkskaermen hvile pa kanten af skalen og skub den
fremad indtil den er helt pa plads @.

Ingredienserne kan tilsasttes direkte til skalen via
indfedningsskakten, mens der mikses.

Staenkskaermen fiernes ved at trackke den veek fra apparatet.
Loft miksernovedet indtil det lases pa plads for at

fierne varmeskjoldet. Fjern redskabet og treek dernaest
varmeskjoldet nedad fra undersiden af mikserhovedet.
Bemeerk: Steenkskaermen ma kun monteres eller afmonteres
nar mikseren er i den fastlaste position.
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aftagning og pasastning af deekslet til kraftudtag

Da=ksel til hgjhastighedsudtag Deeksel til lavhastighedsudtag
1 Ved aftagning af deekslet benyttes grebet til at lofte op. 1 Ved aftagning af daskslet benyttes grebet pa undersiden. Trask
2 Ved péseetning anbringes daekslet over udtaget, og der udad.

trykkes ned. 2 For at seette det pa anbringes lasen pa toppen af daekslet ind

i hakket ved udtaget, og clipsen trykkes pa plads.

sadan pasaettes og aftages clipsen til rerehjeelp

Clipsen til rarehjeelp kan bruges til hjeelp ved miksning.

1 For clipsen til rarehjeelp over skélens side ind i den lodrette 3 Udfer proceduren bagfra for at aftage det.
kant pé& indersiden med clipsen pa ydersiden @. VIGTIGT - Clipsen til rerehjeelp mé ikke paseettes, nar der
2 Drej clipsen mod uret over pa skélens handtag @®. bruges K-spade, piskeris, dejkrog eller purépisker.

sddan samles purépiskeren til hgj temperatur

1 Montér omhyggeligt det fleksible viskerblad pa redskabet
ved at saette viskerbladets bagkant i spraekken og saette den
ene side ind i rillen, fer enden omhyggeligt haegtes pa plads.
Gentag dette pa den anden side.

pasaetning af viskerblad
Viskerbladet leveres monteret og skal altid aftages ved
rengering.
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Maksimummaengder og anbefalede hastigheder

Folgende hastigheder er vejledende og varierer afhaengigt af meengde og de ingrediensers temperatur, der skal mikses osv.

margarine og sukker

Butterdej Mel, veegt 910g
Breddej (fast, med geer) Mel, veegt 350g-1,6kg
Veegt i alt 550 g-2,56 kg
Blod geerde; Mel, vaegt 250g-2,6 kg
Veegt i alt 480 g-5Kkg
Frugtkageblanding Veegt i alt 4,55 kg
AEggehvider Antal 16
Vaegt (605 @)
Tilberedningstilstand Kapacitet i alt 31
Olie Kapacitet i alt 250 ml
* Anvendt eeggestarrelse = medium (veegt 50 g)
Redskab Opskrift/proces Anbefalet hastighed
K-spade Sammenpiskning af smar/ Start p& "Min”, og @g gradvist til "Max”

Sammenpiskning af a2eg med 4 til "Max”
kremede blandinger
Iraring af mel, frugt osv. "Min” -1

Alt-i-en-kager

Start pa "Min”, og @g gradvist til "Max’

Smuldring af fedtstof i mel

"Min” til 2

Purépisker til hgj temperatur

Sammenpiskning af smer/mar-
garine og sukker

Start pa "Min”, og @g gradvist til 3

Skrabning af blandinger, bade
varme og kolde fra skélens
sider

Start pa "Min”, og @g gradvist til 3

tilberedning for at bevare
madens konsistens, f.eks.

kylling, fisk, grentsager og frugt.

Piskeris Til aeg, creme og soufflé. @g gradvist til "Max”
Dejkrog Til geerdejsblandinger Start pa "Min”, og @g gradvist til 1
Rereredskab Velegnet til brug under M& kun bruges sammen med rereindstillinger
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pleje og rengering

e Sluk altid for strammen og treek stikket ud fer rengering.

¢ Lidt fedt kan komme til syne ved udgang @ nér det forst
anvendes. Dette er normalt - og skal blot terres af.

e Metaloverfladerne pa temperatursensorerne kan vise tegn
pé slid under normalt brug. Dette pavirker ikke produkts
ydeevne.

e Efterlad ikke mikseren med det fleksible piskeris ved hgj
temperatur monteret, nar det ikke er i brug.

apparat, daeksler til udgange
e Tor med en fugtig klud og ter efter.
e Brug aldrig skuremidler og kom aldrig maskinen i vand.

purépisker til hgj temperatur

e Det fleksible viskerblad skal altid fiernes fra redskabet for
rengering.

e \ask det fleksible viskerblad og redskabet i varmt saebevand,
og ter dem omhyggeligt. Delen kan ogsé leegges i
opvaskemaskinen.

Bemaerk: Apparatets hus skal efterses fer og efter brug.
Viskerbladets tilstand skal ligeledes regelmaessigt efterses og
udskiftes, hvis der er tegn pa slitage.

skal, redskaber, staenkskaerm, clips til rerehjaelp

e Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i
opvaskemaskine.

e Hvis du har en skal i rustfrit stél, ma du aldrig bruge en
stalberste, staluld eller blegemidler til at rengare den.
Kalkaflejringer kan fiernes med eddike eller en passende
afkalker.

service og kundepleje

e Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjeelp, se
afsnittet "fejlsegningsguide” i manualen eller besege
www.kenwoodworld.com.

e Bemeerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som
overholder alle lovbestemmelser, vedrerende evt. eksisterende
garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kebt.

e Huvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga
til www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

e Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
e Fremstillet i Kina.

e Hvis maden haenger fast eller brasnder pa i skalen, skal sa
meget som muligt fiernes med den medfelgende dejskraber.
Fyld skalen med varmt seebevand and lad den sta i blad.
Fjern genstridige aflejringer med en nylonberste.

e En evt. misfarvning af skélen vil ikke pavirke dens ydeevne.

afleb

e Sorg for der ikke er mad i dette omrade. Hvis det er
nadvendigt kan der bruges en piberenser eller vat til at rense
det.

temperatursensorer
e Tor med en fugtig klud og ter grundigt efter. Brug aldrig
skuremidler eller skarpe instrumenter til at rengere sensorerne.

Dele Dele, der
kan vaskesi
opvaskemaskinen
Skal v

K-spade, piskeris, purépisker, rareredskab

Dejkrog

Clips til rarehjeelp

Daeksler til kraftudtag

Spatel

Staenkskaerm og varmeskjold

Gummiforsegling

Bordskaner

NSISISISNIS XSS S

Dejskraber

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD
AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undgé eventuelle negative konsekvenser
for milig og helbred pé grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse,
og det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar af,
og dermed opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse.
Som en pamindelse om nedvendigheden af at bortskaffe
elektriske husholdningsapparater separat, er produktet meerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Mikseren vil ikke fungere i
varmeindstillingen, der vises en

fejlmeddelelse og et advarselsbip hares.

En af sikkerhedssensorerne er blevet
aktiveret.

Kontrollér displayet for meddelelse om arsag.

e Sorg for at hovedet er seenket og last.

e Sprg for at alle udgangenes dasksler er
korrekt monteret.

e Sorg for at varmeskjoldet er korrekt monteret.

® Sorg for at Cooking Chef skalen er korrekt
monteret.

Maskinen aendrer hastighed, eller
hastigheden er begraenset under
tilberedning.

Hastigheden begraenses automatisk,
nar skélens indhold nar 60 °C, og
advarselsindikatoren for hgj temperatur
teendes.

Dette er en sikkerhedsforanstaltning.

Maden braender pa bunden af skalen.

1 Den valgte temperaturindstilling kan
veerefor hej.
2 Der bruges et forkert redskab.

3 Rareforsinkelsen er for lang.
4 Redskabet er maske ikke langt nok nede
i skalen.

5 Timeren er blevet sat til for lang tid.

6 Sensoren og/eller undersiden af skélen er
maske ikke ren.

1 Reducér temperaturen eller effektindstillingerne.

2 Kontrollér, at det mest velegnede redskab
bruges og er korrekt indstillet.

3 g rereforsinkelsens hyppighed, eller g den
til at kere kontinuerligt.

4 Justér redskabet.

5 Kog i kortere tid (s@rg for at maden er
gennemkogt).

6 Serg for at disse omrader holdes rene og
torre.

Madens konsistens bibeholdes ikke.

1 Den valgte temperatur er for hgj.
2 Rareforsinkelse for hyppig.
3 Ingredienserne koges i for lang tid.

4 Der bruges et forkert redskab.

1 Reducér temperaturen.

2 Reducér rareforsinkelse.

3 Reducér kogetiden (serg for at maden er
gennemkogt).

4 Kontrollér at det redskab, der passer bedst
dertil, anvendes.

Mikserhastigheden er ikke konsistent.

1 Ingredienserme er for store, harde eller for
faste.

1 Skeer maden i mindre stykker, fiern sten fra
frugt, smelt ingredienserne langsomt uden et
redskab i skélen (men serg for at der er valgt
en hastighed).

2 Tilfej ingredienserne efter hovedet er seenket.

3 Kontrollér at det redskab, der passer bedst
dertil, anvendes.

Vanskeligt at lukke mikserhovedet.

1 Faste ingredienser som f.eks. chokolade i
bunden af skalen forhindrer mikserhovedet
i at lase fast.

2 Roreredskab er forkert pasat.

1 Tilfej ingrediensemne efter mikserhovedet er
s&enket.

2 Sorg for, at rereredskabet er sat ind i udtaget
til rereredskab.

Mikseren karer kontinuerligt, nar der
veelges rorehastigheder.

Deekslerne til udgangene er ikke monteret
korrekt.

Sorg for at alle udgangenes daeksler er korrekt
monteret.

Motorhastigheden er begraenset, nar
der bruges tilbehor

Varm ské&l monteret.

Fiern skélen, eller afkal skalen til under 60°C.

Piskeriset eller K-spaden slar mod
bunden af skélen eller nar ikke
ingredienserne i bunden af skalen.

Redskab i forkert hgjde, justering nedvendig.

Juster hgjden ved hjeelp af en egnet skruenggle
— se afsnittet "Redskabsjustering”.

Piskeriset, K-spaden eller purépiskeren
steder imod clipsen til rerehjeelp.

Clipsen til rerehjeelp er pasat.

Aftag clipsen til rerehjeelp — denne ma kun
bruges, nér rereredskabet bruges.

Lavhastighedstilbeher kan ikke
fastgeres.

Kontroller, at dit tilbeher er kompatibelt til
brug med din model.
Vridetilslutningssystem pékraevet (Model
KAX)

Tilbehor skal have KAX-vridetilslutningssystem
for at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbeher har stangtilslutningssystem
, skal du bruge KATO02ME-mellemstykket til
at tilslutte disse til vridetilslutningssystemet pa
din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besege
www.kenwoodworld.com/twist.
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Problem

Arsag

Lasning

Standby-lyset blinker, nar
kokkenmaskinens stik forste gang
saettes i.

Hastighedsregulator ikke i "O”-positionen.

Mixerhoved i haevet position eller ikke I&st
nede korrekt.

Kontroller og drej hastighedsregulatoren til "O”-
positionen.

Kontroller, at kakkenmaskinens hoved er korrekt
last nede.

Kekkenmaskinen stopper under
betjening.
Standby-lys blinker hurtigt.

Overbelastningsbeskyttelse eller
overophedningssystem aktiveret.
Maksimal kapacitet overskredet.

Treek stikket ud, og kontroller for forhindring
eller overbelastning.

Drej hastighedsregulatoren til "O”, og start igen.
Hvis maskinen ikke fungerer, skal nogle

af ingredienserne fiernes for at reducere
belastningen og derefter startes igen. Hvis dette
stadig ikke lgser problemet, skal stikket treekkes
ud, og maskinen skal st& i 15 minutter. Sast
stikket i, og veelg hastighed igen.

Hvis maskinen ikke starter igen efter
ovenstaende procedure, skal du kontakte
"kundeservice” at fa yderligere rad.

Keokkenmaskinen stopper under drift.
Standby-indikator blinker langsomt.

1 Varmeskjoldet aftaget eller et
udtagsdaeksel aftaget.
2 Mikserhovedet loftet.

3 Udtagsudstyret har overskredet den
maksimale keretid.

1 Pasast varmeskjold eller dasksel til udtag. Drej
hastighedskontrollen til "O”, og genstart.

2 Seenk mikserhovedet. Drej
hastighedskontrollen til "O”, og genstart.

3 Drej hastighedskontrollen til "O”, og genstart.

Standby-lys slukket, mens maskinens
stik er sat i.

Kakkenmaskinen har stdet med stikket sat i
i mere end 30 minutter uden at blive betjent
og er gaet i standby-tilstand.

Tryk péa standby-knappen én gang for at nulstille
den.

Display udviser en alfanumerisk fejlkode.

Apparat fungerer ikke korrekt.

Kontakt et autoriseret Kenwood-servicecenter.
For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste Kenwood-servicecenter kan du ga
til www.kenwoodworld.com eller webstedet
specifikt for dit land.

Nar du kontakter kundeservice, kan du blive bedt om at opgive detaljerede oplysninger om softwareversionen. Disse kan findes ved at trykke
pa menuknappen og veslge "INDSTILLINGER”, derpa "VERSION”.
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forklaring till bilder
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sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden &r skadad maste den av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparator.

viktig information - elektroniska medicinska implantat

Liksom alla produkter med induktionsvarme, genererar denna apparat kortvagiga magnetfalt.
Personer med pacemaker eller andra aktiva implantat som anvander eller befinner sig

i narheten av apparaten, ska kontakta en lakare fore anvandning och ta reda pa om
medicinska risker foreligger.

Stang av apparaten och dra ut stickkontakten innan du monterar eller tar bort redskap/
tillbehor, efter anvandning och innan du rengor den.

Hall kroppsdelar, har, smycken och 16sa klader borta fran roterande delar och monterade
tillbehor.

Stick aldrig in fingrar etc. i gangjarnsmekanismen.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar paslagen.

Anvand aldrig apparaten om den ar skadad. Lamna den for kontroll eller reparation. Se
service och kundtjanst.

Anvénd aldrig tillbehtér som inte &r godkénda eller fler &n ett tillbehdr &t gangen.

Overskrid aldrig maxkapaciteten och nar du anvander induktionsvarmen, éverskrid inte
maxnivan pa 3 liter som &r markerad pa insidan av skalen.

Nar du anvander ett tillbehor ska du l&sa de sakerhets- och anvandningsanvisningar som
medfdljer.

Apparaten ar tung — var forsiktig nar du lyfter upp den. Innan du lyfter apparaten ska du se till
att huvudet ar sparrat och att skalen, redskapen och kaporna éver uttagen sitter sakert samt
att sladden inte ar i vagen.

Lat aldrig sladden hanga ned sé att ett barn kan fa tag pa den.

Drivenhet, sladd och stickkontakt far inte bli blota.

Var forsiktig nar du hanterar eller rér vid nagon del av apparaten medan den anvandas

i tilagningslage eller efter tillagningen. Detta géller FRAMFOR ALLT SKALEN,
STANKSKYDDET OCH REDSKAPEN eftersom de forblir VARMA [8ngt efter att apparaten
stangts av. Anvand handtagen nér du ska ta loss och lyfta skalen. Anvand alltid ugnsvantar
nar du hanterar den varma skalen och varma redskap.

Skalens undersida forblir varm langt efter att uppvarmningen avbrutits. Var forsiktig och
anvand skyddsmattan nar du placerar skalen pa varmekansliga ytor.

Se upp for anga som slipper ut ur mixerskalen, framfor allt nar du dppnar locket i
stankskyddet eller nar du lyfter upp mixerhuvudet.

Om du ska 6verfora het mat frdn mixern till blandaren, lat alltid ingredienserna svalna till
rumstemperatur innan du lagger dem i blandaren.

Anvand enbart den skal och de redskap som medfdljer apparaten. Anvand aldrig skalen éver
en annan varmekalla.

Starta aldrig apparatens tillagningslage nar skélen ar tom.

For aldrig in ndgot genom luftventilerna.

Nar apparaten anvands ska den vara placeras pa ett plant underlag pa ordentligt avstand
fran alla kanter. Se till att den star pa minst 10 cm avstand fran vaggar och se till att
ventilerna inte &r blockerade. Placera inte apparaten under 6verskap.
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For att induktionsvarmaren ska kunna anvandas pa ett korrekt och sakert satt, ska du se till
att skalens botten och temperatursensorerna &r rena och torra innan du startar tillagningen.
Liksom for alla induktionsvarmare galler att kreditkort, magnetiska media eller kanslig
elektronisk utrustning inte far placeras i narheten av apparaten medan den anvands.
Anvand inte apparaten for fritering.

Kontrollera alltid att maten ar genomstekt innan nagon &ter den.

Overskrid inte 250 ml vid tillagning med olja.

Maten ska atas direkt efter tillagningen eller sa ska du lata den svalna snabbt och sedan
placera den i kylskdp sd snabbt som mdjligt.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.

Elsladden anvands for att minska risken for att trassla in sig eller snubbla. Skarvsladd kan
anvandas om man iakttar forsiktighet. Om en skarvsladd anvands: 1) Skarvsladdens elektriska
markdata maste minst vara densamma som apparatens; och 2) Sladden ska arrangeras

pa sa satt att den inte hanger ner dver arbetsbénkens eller bordets kant dar barn kan
komma &t att dra i den eller oavsiktligt snubbla éver den. Om apparaten ar jordad maste
forlangningssladden ocksa vara jordad. Elektriska méarkdata for apparaten finner du under
enhetens botten.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental férmaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert sétt och forstar de medfdljande riskerna.
Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte ensamma med den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom rackhall for barn.
Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood franséger sig allt ansvar
om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i kontakten Innan du anvander maskinen for forsta
¢ Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens géngen

undersida. e Diska alla delar: se "Skétsel och rengéring”.
e VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA

JORDAD!

Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.
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lar kdnna din Kenwoods Cooking Chef

férklaring till bilder

Uttag for tillbehor

@ héghastighetsuttag (HSO)
® laghastighetsuttag (SSO)

® uttag 6r skélens redskap
@ uttag for omrorare

Mixer

® lock for hdghastighetsuttag
® mixerhuvud

@ lock till laghastighetsuttaget
skal

® huvud — spérrspak
hastighetsreglage

@ standby-knapp

@ instaliningsratt/enterknapp
@ display

@ avtappningshal

@ skalsockel/induktionsyta
luftventiler

@ temperatursensorer
k-spade

smetvisp f6r hdg temperatur
@ visp

@) degkrog

@ omrdrare

@ omrdrarklamma

@ hégtemperaturskrapa

@ varmeskydd

@ gummitétning (borttagbar)
@) stankskydd

lock for matarrér

@ skyddsmatta for arbetsyta
spannyckel

sprakval

displaygrafik

@ varning for hdg temperatur

@ programfas

@ vald temperatur

@ varning for hdg hastighet vid hdg temperatur
@ textvisning

vald tid

@ val av omrdrningsintervall

val av effekt

Display panel
temperaturinstalining
tidsinstalining
omrérarknapp

@ menyknapp

degskrapa

Obs: Laghastighetstillbehor

Laghastighetsuttaget pa din kbksmaskin har twist-anslutning. Det
ar utformat for tillbehdér med twist-anslutning.

Nér du kdper nya tillbehor till ldghastighetsuttaget ska du
kontrollera att de passar din kbksmaskin. Alla tillbehér med
twist-anslutning kénns igen pa produktkoden som startar med
KAX, men &ven pa Twist-logotypen som visas tydligt pa
forpackningen.

Om dina egna tillbehodr har bar-anslutning maéste du anvanda
KATOO2ME for att kunna montera dem péa koksmaskinens twist-

anslutning .

Mer information hittar du pa www.kenwoodworld.com/twist.

Nér du slér pa Cooking Chef for forsta gangen ar spraket pé displayen engelska som standard.

1 For att andra sprak trycker du p& menyknappen.

¥

2 Anvand installningsratten/enterknappen for att valja

enterknappen for att bekrafta.

"INSTALLNINGAR” (SETTINGS) och tryck pa instaliningsratten/

att bekréfta.

3 Anvand installningsratten/enterknappen for att valja "SPRAK”
(LANGUAGES) och tryck pa instéllningsratten/enterknappen for

. @ . SETTINGS

LAMNGUAGES

N&r du har valt énskat sprak trycker du pé instéliningsratten/
enterknappen for att bekrafta.

4 Anvand instéllningsratten/enterknappen for att valja Gnskat sprak.

5 Foratt andra sprék igen upprepar du processen.

}

FRAMCAIS
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skalens redskap och hur du anvander dessa

K-spade
Anvand till att géra mjuka kakor, smakakor, pajdeg, glasyr, petit-
chou, fyliningar och potatismos.

Visp

For agg, gradde, suffléer. Anvand inte vispen for tunga
blandningar (t.ex. for att rora ihop fett och socker) - du kan skada
den.

Lamplig att kombinera med omréraren nér du vispar med varme,
t.ex. italienska och schweiziska maranger.

Degkrok
Anvand bara till jasdegar.

anvanda Cooking Chef

VIKTIGT

¢ Kontrollera att induktionsytan, temperatursensorerna
och de utvandiga ytorna pa skélens bas ar rena. Om du
inte gor detta paverkas vérmesensorn, vilket férsémrar
tillagningskapaciteten.

e Kontrollera att alla uttagslock samt varmeskyddet har
monterats. Uppvarmningsfunktionen fungerar inte om de inte
ar korrekt monterade.

e Anvand alltid ugnsvantar nar du demonterar skél och redskap
efter tillagningen.

1 Anslut maskinen till strdmférsériningen. Displayen tands.

2 Vrid sparrspaken @ och lyft mixernuvudet tills det l&ses.

3 Tryck varmeskyddet @ uppét frdn undersidan av
mixerhuvudet @ tills det sitter ordentligt pa plats.
Vérmeskyddet fér aldrig anvandas utan att gummitétningen @9
ar korrekt monterad.

e Om Cooking Chef anvands utan varme &r det inte
nddvandigt att montera varmeskyddet, om du inte ska
anvanda sténkskyddet. Se avsnittet "montera och anvanda
sténkskyddet”.

4 Montera skélen p& basen — pressa nedat och vrid medurs @.

5 Vdlj ett av foljande alternativ:

Manuell tillagning.

Se avsnittet om manuellt lage.

Forinstallda program:

Se avsnittet "anvanda férinstallda program” fér information.

e Se snabbstartguiden for fler receptidéer.

6 Placera redskapet som ska anvandas i uttaget for skélens
verktyg @ eller i omréraruttaget @, och om du anvénder
omroraren, placera stiftet i skéran och vrid den sedan sa att
den lases fast @.
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Smetvisp for hog temperatur

Lamplig att anvanda for att blanda smoér och socker, branddeg
(petit-choudeg) och polenta. Perfekt for att skrapa bade varma
och kalla blandningar fran skalens sidor under omblandning.

Omrorare

Lamplig att anvanda under tillagning for att bibehalla livsmedlens
konsistens, t.ex. kyckling, fisk, gronsaker och frukt. Perfekt for
att bryna kétt. Aven lamplig fér risotto, s&ser och for att smalta
choklad.

omrdrare — nar omroraren anvands kan &ven
omrdrarklamman anvandas for att underlatta omrérningen,
se "montera och anvanda omrérarklamman”. Omroraren

kan aven anvandas tillsammans med vispen, t.ex. nar du gor
maranger. Anvand inte omréraren med degkroken.

Obs! Om K-spaden, vispen eller smetvispen inte plockar upp
ingredienser fran botten av skélen, se avsnittet "Justering av
verktyg”.

e Utfér steg 6 i omvand ordning for att ta bort ett verktyg.
(Anvand alltid grytlappar nér du tar bort verktyg efter
tillagning).

7 For att sénka mixerhuvudet lyfter du det nagot och vrider
sedan sparrhaken medurs.

Sank det tills det lases i sitt lage.

8 Tillsétt de ingredienser som ska tillagas/omblandas.

9 Stallin hastighetsreglaget pa énskad hastighet.

Vrid hastighetsreglaget till Q for att anvanda
omrdrarinstéllningarna.

¢ Om skélens temperatur Gverskrider 60°C begransas
hastigheten automatiskt av sékerhetsskal, &ven om en hégre
hastighet ar vald. Hastigheten hdjs inte automatiskt om
temperaturen sjunker under 60°C. Hastighetsreglaget méaste
forst vridas av till lage "O” och sedan véljer du ater dnskad
hastighet.

Se avsnittet "Manuellt 1age” for hur du anvander laget for hdg
hastighet, hdg temperatur (HHHT).



10

11

Né&r ett program é&r avslutat piper enheten tre ganger.

Obs! Om ingen tid har stéllts in kommer varmning och
omrorning att avslutas automatiskt nér timern har natt atta
timmar.

For att stoppa eller pausa blandningsprocessen vrider du
tillbaka hastighetsreglaget till Iage "O”. Vélj en hastighet for att
ateruppta processen.

VIKTIGT
Uppvarmningen fortsatter da blandningsprocessen ar
stoppad eller i pauslage.

12

anvanda Cooking Chef som mixer

For att avbryta uppvarmningen staller du temperaturen pa
"OFF”. Alternativt trycker du pa knappen for beredskapslage.
Viktigt — Om mixerhuvudet vid ndgon tidpunkt under
processen hdjs upp kommer uppvarmningsprocessen att
pausas. Skélens verktyg stoppar och startar inte igen da
mixerhuvudet sénks. For att starta om mixerna vrider du
hastighetsreglaget till Iage "O” och véljer dérefter ater en
hastighet.

efter tillagning

Var forsiktig nar du hanterar eller ror vid ndgon del av
apparaten medan den anvands i tillagningslage eller

efter tillagningen. Detta géller FRAMFOR ALLT SKALEN,
STANKSKYDDET OCH REDSKAPEN eftersom de forblir
VARMA langt efter att apparaten stéangts av. Anvand
handtagen nér du ska ta loss och lyfta skélen. Anvand alltid
ugnsvantar nar du hanterar den varma skalen och varma
redskap.

Skélens undersida forblir varm langt efter att uppvarmningen
avbrutits. Var forsiktig och anvand den medfdljande
skyddsmattan for att skydda varmekénsliga ytor.

Montera ihop mixern enligt tidigare beskrivning under
"anvénda Cooking Chef”. Stall in hastighetsreglaget pa
Onskad hastighet. Hastigheten kan andras nér som helst
under tiden mixern kors. Stoppa mixern genom att stélla
hastighetsreglaget i lage "O”.

Anvand pulslaget (P) for korta intervaller p& maxhastighet.

allmanna tips

Stoppa omrdrningen och skrapa ned innehdllet i sk&len med
skrapan ofta.

Rumstempererade 8gg gar bast att vispa.

Innan du vispar aggvitor méste du kontrollera att det inte finns
nagot fett eller ndgon aggula pé vispen eller i skalen.

Anvand kalla ingredienser for kakdeg om det inte stér nagot
annat i receptet.

tips for brodbakning

viktigt

Overskrid aldrig de angivna maximikapaciteterna - da
Overbelastar du apparaten.

Om du hér att maskinen gar trogt ska du sténga av den,
avlagsna héalften av degen och kdra varje del separat.
Ingredienserna blandar sig bast om du haller i vatskan forst.
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tips

| vissa recept, framfor allt sddana med en hog andel vatten,
gér det inte att n& en tillagningstemperatur 6ver 100°C
(eftersom det ar kokpunkten for vatten).

N&r du tillsatter ingredienser i skalen under tillagningen ska du
sénka hastigheten och tillsatta ingredienserna langsamt och
jamnt.

Varm saser snabbt genom att anvanda en instalining for
kontinuerlig omrérning.

Om du anvander stankskyddet under tillagningen ska du alltid
ta bort det innan du lyfter upp apparatens huvud. Se upp foér
kondensation som bildas pa stankskyddet och varmeskyddet.
Nér du lyfter upp apparatens huvud ska du gora det langsamt
s& att eventuell vatska pa undersidan av varmeskyddet kan
rinna tilloaka ned i skalen.

Det finns tio omrorningsintervall att véalja mellan s& att du

kan vélja lamplig mangd omrérning for individuella recept.

En del recept kraver konstant omrorning for att férhindra att
ingredienser fastnar i skélens botten, medan andra endast
behover periodisk omrérning for att ravarorna ska behalla sin
konsistens.

recept

chilimarinad

200 gr kall, klar och flytande honung (som har férvarats i kylskdp

éver natten)

1 chili (hel)

5 ml (1 tsk) krispigt jordnétssmér

Kryddor

1 Lagg alla ingredienser i minihackaren/kvarnen

2 Montera tillsatsen pé koksmaskinen och se till att
ingredienserna placeras runt bladet.

3 Vaxla till pulserande lage i 10 sekunder.

4 Anvand sdsom onskat.
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Varningslampa for hdg temperatur
Under 40°C - inget rott streck
40°C-60°C - blinkande rott streck
Over 60°C - fast rétt streck

Visar att mixern kors i laget for hdg hastighet, hog temperatur (HHHT).

Visar aktuell programfas nér ett férinstéllt program anvands.

Textdisplayen visar information om status och program samt felmeddelanden.

Visar vald temperatur.

: ,' " L Temperaturen kan stallas in p& "OFF”, 20°C — 180°C.

min  sec Visar vald tid i timmar, minuter och sekunder.
(g e | Tiden kan stéllas in frdn 5 sekunder = 8 timmar och réknas ner sé snart en
D L |

temperatur har valts.

Visar vald omrorarinstalining fran 0 > 9.

De yttre strecken tands vartefter for att indikera tiden till ndsta omrérning.

Den inre omrérningspilen bdrjar blinka 3 sekunder innan nésta omrérning startar.
Omrorningen kan starta kortvarigt pa hdg hastighet for att separera bitar av livsmedel.

Visar vald instéllning av effekt.
Effekten kan véljas mellan Auto, 1 > 7.
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manuellt lage

¢ Tryck pa den instalining du vill &ndra och anvand instaliningsratten for att justera instaliningen.
o Tryck pé instaliningsratten for att bekrafta.

Obs!

o Nér en instalining &r vald tands strecket under motsvarande symbol pé displayen.
e Instaliningen avbryts efter 4 s om ingen atgéard vidtas.

Temperaturen kan stéllas in mellan 20°C — 180°C i steg om 1°C.
Alternativt kan apparaten anvandas utan att stélla in en temperatur genom att valja "OFF”.
Obs! Cooking Chef kan inte uppna en temperatur som ar lagre an omgivande temperatur.

Lage for hog hastighet, hog temperatur (HHHT)

For att blanda om vid hoég hastighet vid temperaturer dver 60°C:

e Tryck och hall nere i 3 sekunder. Ett rétt | tands pa displayen och "VARNING HHHT-LAGE” visas. Ett pipljud hérs
aven fran mixern var 30:e sekund.

* Vrid hastighetsreglaget till ©nskad hastighet och mixern okar ldngsamt till vald hastighet.

e Du kan minska hastigheten precis som vanligt.

e For att g& ur detta lage trycker du och héller nere temperaturknappen under 5 sekunder eller vrider tilloaka
hastighetsreglaget till "O”.

Denna funktion FAR ENDAST anvindas med vispen och/eller omréraren. Du far inte 6verskrida

maxkapaciteten pa 3 | vid tillagning och du maste se till att stinkskyddet &r monterat. Maskinen far inte

lamnas utan uppsikt.

Timern kan anvandas i tillagningslaget.
Om ingen nedrakningstid &r vald raknar timern automatiskt upp i steg om 1 s da maskinen ar igang.
Maximal kortid &r 8 timmar.

Det finns tio olika omrdrningsintervall. Dessa ar mest Iampliga nar mixern anvands i tillagningslage. Observera att alla
uttagslock méaste vara monterade for att omrérarinstaliningarna ska kunna anvandas.

HErel© S

Effektinstéliningen kan justeras med hjélp av menyknappen.
Effekten satts som standard till Auto.

Effekten kan justeras fran 250 W till 1500 W.

e Vdlj en lagre effekt for forsiktig uppvarmning av ingredienser.

e Valj en hogre effekt for snabbare uppvarmning av ingredienser.

instéllning av omroérningsintervall
Omrérningsinstaliningarna ar idealiska att anvanda tillsammans med omréraren.

Hastighet

Intervalldngd Anvéandning

m
)

Inget uppehall

) . . Kontinuerlig omroring for séser och risotto.
(Kontinuerlig omrérning)

5 sekunder

10 sekunder

Stekning av kétt och sautering av grénsaker.

2 1D 1D 1D 1D 1D

20 sekunder
30 sekunder
40 sekunder
HO) 50 sekunder
@"’; 1 minut Omrérning av stuvningar, grytor, buljonger, mm.
o) 2 minuter
5 minuter

fo
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temperaturinstéllningar

Temperatur Anvandningsomraden
50°C Chokladtemperering

72 -82°C Pochering

98 - 99°C Sjudning

100°C Kokning, &ngkokning
130 - 140°C Sautering av grénsaker
180°C Stekning av kott

Effekt-instéllningar

Effekt-instéallningar Watt Anvandningsomraden

A Auto Tillford effekt varierar for att optimera temperatur—instaliningen
1-2 1500W - 1200W Bryna kott, sautera gronsaker, koka vatten

3-5 1000W - 500W Smalta smor, mjdlkbaserade séser, sjudning, vispning vid varme
6-7 375W - 250W Jasning av degar
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program

,&NGA Fas 1 (P1) Varmhalining Anvanda verktyg Kommentarer
°C 102°C 65°C
O B B Obs!
e Se bruksanvisningen for &ngkorgen
w Auto Auto fér rekommenderade kvantiteter och
P tider — justera tillagningstiden efter
Uppvarmningssteg 4 X behov.
Tillagningstid 10 min. 30 min.

hur hoppar jag 6ver programfaser
1 Tryck och hall inne instaliningsratten i 5 sekunder. "TRECEPTFASER” visas pa displayen.
2 Vil 6nskad fas (F1, F2, F3, etc.) genom att vrida pa instéllningsratten och trycka in den for att bekréfta.
3 Folj anvisningarna pa displayen.
Forklaring av displaytexter
Under de forinstéllda programmen visas olika meddelanden pa displayen.
Meddelande Beskrivning
AVSVALNING Skalen svalnar till en installd temperatur.
UPPVARMNING Skalen varms till ratt temperatur.
HHHT-LAGE Lage for Hog Hastighet, Hog Temperatur
KNADNING Den process vid brodbakning da degen bearbetas.
KNADA DEGEN IGEN Degen knadas igen for att aviagsna storre luftoubblor och ge en jamn konsistens.
JASNING Den process vid brodbakning da degen tillats jasa.
TEMPERERING Noggrann styrning av temperaturen i choklad for att ge en jamn, glansig yta.
BEARBETNING Del av ett program dé& Cooking Chef blandar utan att varma.
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justering av skalens redskap

N

—

visp, K-spade i rostfritt stal

For att ge basta prestanda bér vispen och K-spaden nastan
vidrora botten av skélen @. Justera vid behov héjden med
hjélp av den medfdljande skruvnyckeln.

Dra ut apparatens stickkontakt.

HG6j upp mixerhuvudet och sétt fast vispen eller smetvispen.
Sank ner mixerhuvudet. Om avstandet maste justeras lyfter
du upp mixerhuvudet och tar bort redskapet.

Anvand den medféljande spannyckeln for att lossa muttern
@ tillrackligt mycket f6r att kunna stélla in axeln @. Om du
ska sénka redskapet narmare skalens botten vrider du axeln
moturs. Om du ska hdja upp redskapet fran skalens botten
vrider du axeln medurs.

Dra at muttern.

Montera redskapet pa hushallsapparaten och sank ned
mixerhuvudet. (Kontrollera positionen, se punkterna ovan.)
Upprepa stegen ovan tills redskapet &r ratt installt. Nar du ar
klar med justeringen drar du &t muttern ordentligt.

smetvisp for hog temperatur- det har redskapet ska bara
precis rora vid skalens botten.

omrorare - det har verktyget ska precis vidrora botten av
skalen.

Dra ur stickkontakten.

HG6j upp mixerhuvudet och sétt fast omroraren.

Sénk mixerhuvudet. Om verktyget behdver justeras hojer du
upp mixerhuvudet och anvander skruvnyckeln for att lossa
muttern, sank sedan mixerhuvudet igen.

For att sénka verktyget sa att det kommer narmare skalbotten
vrider du justeringshjulet medurs. For att hoja verktyget sa att
det kommer langre ifran skalbotten vrider du justeringshjulet
moturs.

Skruva at muttern igen.

degkrok - det har verktyget ar fabriksinstallt och kan inte
justeras.
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sa har monterar och anvander du stankskyddet montering

Stankskyddet bestér av tvé delar: Varmeskyddet och
sténkskyddet.

Varmeskyddet méaste monteras vid tillagning annars
fungerar inte maskinen och displayen visar "’MONTERA
VARMESKYDD?”. Varmeskyddet skyddar hush&llsapparaten
frdn &nga som bildas under tillagningen.

Stankskyddet ska endast monteras pa skalen om det
anvands tillsammans med varmeskyddet.

1 Lyft upp mixerhuvudet huvud tills det laser fast.

2 For varmeskyddet uppat mot undersidan av mixerhuvudet
@ tills det sitter ordentligt pé plats. VArmeskyddet far enbart
anvandas nar gummitatningen monterats korrekt.

3 Montera skélen pa basen.

4 Sénk ned mixerhuvudet.

5 Vila stankskyddet mot skélens kant och for det framat tills det
sitter ordentligt pd plats ©.

e Under omrérningen kan ingredienserna tillséttas direkt i skalen
via matarroret.

6 Avlagsna stankskyddet genom att fora det &t sidan bort fran
apparaten.

7 Avlagsna varmeskyddet genom att lyfta upp mixerhuvudet tills
det laser fast. Ta bort redskapet och dra sedan varmeskyddet
nedét fran undersidan av mixerhuvudet.

Obs! Stankskyddet far endast monteras och avidgsnas nér
mixerhuvudet &r i last lage.
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ta bort och montera uttagslocken

Lock fér hoghastighetsuttag Lock for laghastighetsuttag
1 Tatag igreppet och lyft uppat for att aviagsna locket. 1 Tatagigreppet pa undersidan och dra utat for att ta bort
2 Placera locket éver uttaget och tryck nedat for att sétta fast locket.
det. 2 For att montera det placerar du den utskjutande delen hogst
upp pa locket i uttagets fordjupning och trycker locket pa
plats.

montera och avlagsna omrorarklamman

Omrérarklamman kan anvéandas for att underlatta vid omrérning.

1 Placera omrérarklamman 6ver skalkanten med den vertikala 3 Gor proceduren i omvand ordning for att ta bort den.
delen vand mot insidan och klammorna utat @. VIKTIGT - Omroérarkldamman ska inte vara monterad nar du
2 Vrid klamman moturs s att den faster i skdlens handtag @®. anvander K-spaden, vispen, degkroken eller smetvispen.

ihopsattning av smetvispen for hog temperatur

montering av vispbladet 1 Montera det flexibla vispbladet noggrant pa verktyget genom

Det mjuka vispbladet &r redan monterat vid leverans, men 